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This marking indicates that this product should not be disposed with other household

waste throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health
from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources. To return your used device, please use the return and collection systems
or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for
environmentally safe recycling.
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INTRODUCTION

Thank you for purchasing our MASTERPRO product.

At Bergner Europe S.L., we conduct research, laboratory tests, and innovations on our products to
manufacture high-quality and more durable products for our customers.

To discover all the features of the product and benefit from all its advantages, we recommend you visit
our website.

BEFORE USING THE PRODUCT

For proper use, the user must read and understand the operator's manual before using the product.
Please carefully read this important information and keep it for future reference.

Please remember to always heed the informational icons that appear on the packaging, instruction
manual, and/or the device itself. For more information, refer to the information section of the instruction
manual.

Remember to remove all packaging materials and discard any protective covers or plastics that may be
included with the product. We recommend washing the parts. For proper washing instructions, refer to
the cleaning instructions provided by the manufacturer in this instruction manual.

if ATTENTION: Please pay close attention to and observe all safety notices,

instructions, illustrations, and technical data provided with this device.

Failure to comply with safety notices and instructions can result in electric shock, fire,
and/or injury.

This device must not be used by children and must be kept out of their reach. It may only be used by
individuals with reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
if they are supervised or have received proper instruction and understand the risks involved.

Please, before using the product, consider the following:

+ Do not use the appliance if the cable is damaged.

+ Always keep the appliance out of children’s reach.

» Do not attempt to dismantle the appliance. If it needs repairing, take it to an authorized technician.

- Do not allow water to enter the appliance. Exercise extra caution if the appliance needs to be used with
water or a water mixture.

» Do not use the appliance in an area where children can easily access it, and do not allow children to
use the appliance on their own.

» Do not modify or repair the appliance yourself.

+ Cleaning and maintenance should not be handled by children unless supervised.

+ The appliance and power cords should be kept away from children under 8 years old, as well as from
animals.

IMPORTANT NOTICES. KEEP FOR REFERENCE.

Check that all included items are inside the box and verify that each component has not been
damaged during transportation. If you find any damage, do not use the appliance, and contact our
customer service.

Remove any possible plastics, stickers, or transportation protections from the appliance.
Do not remove the data plate or any possible warnings.

INFORMATION ICONS
DANGER ICONS

These icons indicate potential hazards. Read the safety warnings and follow them carefully.

A ATTENTION: Risk of injury.

@ NOTICE: Risk of property damage.
& CAUTION: Hot surfaces!

A DANGER: Risk of electric shock.

ADDITIONAL INFORMATION

|||| Read the instruction manual before using the appliance.

@ Alternating current.
]
Qf Food safe.



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer. The appliance will automatically switch off when the countdown

reaches zero. You can manually switch off the appliance by pressing the @ button.

BEFORE FIRST USE

1.

3.

Remove all packaging materials and stickers or labels.

Clean the basket and the cooking tray with hot water, some washing liquid and a non-abrasive
sponge. These parts are safe to be cleaned in the dishwasher.

Wipe the inside and outside of the appliance with a clear cloth.

GENERAL DESCRIPTION

USING THE APPLIANCE
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Power On/Off

i Basket handle
]
Place the handle on the basket
1 hole on the panel, remove the
screw and put it into the screw
installation hole, then use a
screwdriver to tighten it
2 Basket
3 Touch screen-
— 7 cooking function
" Y
= 4 Grill rack
<>
T \ J 5 Air outlet
N 6 | Power cord

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

NOTE

Do not exceed the “MAX” indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the
cooking quality of the food.

Do not touch the basket during and in short time after use, as it gets very hot. Only hold the basket by

the handle.
Do not fill the basket with oil or any other liquid.

@ Press the “Power on/off button”, then the LCD display with all icons will light up.

@ Press the menu to choose settings (7 preset functions with the ability to adjust temperature
and time).

(a) Press Menu to select or change the cooking function. Or press @ for reheating the food. The
time & temperature setting can also be further adjusted, by touching the corresponding icons.
When you want to adjust time, simply press the arrow up/down next to the time icon @ on screen.
This will increase/decrease 1 minute per press or you can increase/decrease rapidly by holding the
respective button. When you want to adjust temperature, simply press the arrow up/down next to
the temperature icon ﬂ on screen. This will increase/decrease 5 degrees per press or increase/
decrease rapidly by holding the respective button.

(b) After choosing the desired settings, press icon }l |to start cooking.

During the cooking process, if you want to adjust the time or temperature, you can easily adjust by
pressing the respective buttons up/down.

NOTE: Some foods require to be shaken halfway through the cooking time to ensure an even

result - Ensure not to overfill the frying basket to allow proper heat circulation (seein the section
"settings" below. The table will give you an idea of the right amount of food. To shake, simply pull
the basket out of the appliance by the handle and shake it. You may want to empty the contents
onto a plate before putting them back into the tray to ensure a good mix. Once shaken, slide the
basket back into the air fryer.

The appliance will chime automatically to alert you that the cooking cycle has finished. Pull the
basket out of the appliance and place it onto the heat-resistant holder.

NOTE: After the timer ends, the heating elements stop working, however the fan will continue to

run for about 20 seconds to blow away the hot air as a safety precaution.
Check if the ingredients are ready and properly cooked.

NOTE: If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press
5



the temperature and time control buttons to adjust the settings and press the Power button to run
the appliance.

10. To remove foods which would have collected oil (e.g. Meats) once finished cooking please use
tongs to pick these up.

11. To remove foods which would not have excess oil in the pan (e.g. chips, vegetables etc.), remove
the basket, and pour ingredients onto a plate or bowl.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in size, shape and
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Cooking preset Icon Amount (g) Temperature (°C) Time (Min)

1V

French Fries ] 300-700 200 20
|

Steak &S 100-500 180 15

Shrimp "‘} 100-500 160 20

Chicken Drumsticks 'ﬂ 100-500 160 40

Meat 100-500 180 25

Cake é 300 160 20

Fish ﬁ 100-400 180 20

Due to the “Rapid Air Fry technology” the air inside of the appliance reheats instantly, briefly pulling
the basket out of the appliance during hot air frying will barely disturb the process - so we would
advise to intermittently check your food.

CLEANING

. Clean the appliance after every use.

. Do not clean the rack, basket and the inside of the appliance by using metal kitchen utensils
or abrasive cleaning materials, as this may damage the non-stick coating of the appliance and
shorten life span.

. Remove the mains plug from the wall socket once finished.

NOTE: Remove the basket to allow the air fryer to cool down quickly.

. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

. Clean the rack and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

. You can remove any remaining dirt by using degreasing liquid.

. If dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let the basket soak for about 10 minutes.

. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.
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STORAGE

Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
Make sure all parts are clean and dry.

ENVIRONMENT

Do not throw away the appliance with normal household waste when it is not working anymore. We
recommend disposing of this appliance at an official collection point for recycling.

GUARANTEE AND SERVICE

If you need service or information or if you have any problems, please visit our website or contact your

distributor.
Problem Possible Cause Solution
The appliance is not plugged Put the mains plug into an
in. earthed wall socket.
The Air Fryer doesn’t work.

You haven'’t set the timer.

Set the timer to the required
preparation time.

The ingredients in the air fryer
are not fully cooked.

The appliance is overfilled.

Put smaller batches of
ingredients in the basket which
will allow a more even fry.

The set temperature is too low.

Increase the temperature on
the device.

The ingredients are unevenly
cooked.

Certain types of food need to
be shaken halfway through
cooking.

Ensure to shake foods which lie
on top of or across each other
to achieve an even cook (e.g.
Fries).

Fried foods are not crispy when
finished.

You’ve air fried food which
should be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks, or lightly
brush/spray some cooking
oil into the food for a crispier
result.

| can’t slide the basket into the
appliance properly.

The appliance is overfilled.

Do not fill the basket beyond
the ‘MAX’ indication.

The basket is not placed in the
air fryer correctly.

Push the basket into the air
fryer until you hear a click.




There is white smoke coming
out from the appliance.

You are cooking greasy food.

When greasy foods are cooked

inside the air fryer, a large
amount of oil will leak into

the basket. The oil when fried
produces white smoke and the
basket may heat up more than
usual.

The basket contains grease

residue from a previous cook.

Ensure to properly clean the
appliance after each and every
use.

Fresh fries are unevenly
cooked.

You didn’t rinse the potatoes
properly prior to frying.

Thoroughly rinse your potatoes
once cut to remove starch from

the outside.

Fries aren’t crispy when they
have finished cooking.

The crispiness of fries will
depend on the amount of
oil and water used prior to
cooking.

Ensure to properly dry your
fries before adding oil on top.

Cut your fries into smaller
portions for a crispier result.

Add slightly more oil.

PRODUCT WARRANTY

Dear customer,

We thank you for choosing our products and trusting the quality and exceptional performance of our
products. To ensure we provide you with the best experience, we offer a limited warranty covering
manufacturing and operation for the following period:

Warranty period:
As per the applicable laws in the country of sale.

Warranty coverage:

This warranty covers manufacturing and operation defects, but does not cover breakage, loss, normal
wear and tear, or problems arising from improper handling. Please contact our technicians to verify if
your case is covered.

Procedure to enforce the warranty or ask for information and support about the product:

Warranty case:

Contact our technical support team through the form at the following QR link and
select Returns, Refunds and Warranty.

(support.bergnergroup.com)

The following information will be required:

Full name.

Full address: Postal Code - Country - State.

Contact: Phone and E-Mail.

Precise details of the warranty case.

Picture of the purchase receipt.

Detailed images of the product and, if applicable, the damaged part.

AR S

In the product Information section, you will need to specify:
Purchase date.

Product description.

How the product was acquired.

Store.

Point of sale.

Product reference (if available, it is found on the barcode).
Description of the defect.

A NS SN

With this information, we will offer you personalized attention and process your warranty.



Information and support EU DECLARATION OF CONFORMITY

Contact our customer support team through the previous QR code and select Product information.
We, Bergner Europe S.L.

Applicable law:
This warranty process is subject to the corresponding laws and regulations. Any dispute related to this Address: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011,
warranty will be resolved by the competent courts. Spain

We value your trust in our products and strive to provide you with the best service. If you need further

assistance or have any questions, please do not hesitate to contact our technical support team.
Concerning below product:

This international warranty from Bergner Europe S.L. does not affect the consumer's legal rights or their

exclusion. It also applies to the retailer where the product was purchased. In addition to legal rights, this Bergner Europe S.L. Reference.:

warranty grants specific additional rights to the consumer.

BGMP-9457-0S
Sincerely,

Product description:

Bergner Europe S.L.

Air fryer » 220-240V~, 50/60Hz, 1500W -
Capacity: 6L

The object of the declaration described above is to conformity with the relevant union harmonization
legislation, under the responsibility of manufacturer.

Signed By:
Bergner Europe S.L.
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Hausmdill entsorgt werden darf. Um schéadliche Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit

E Dieses Zeichen bedeutet, dass das Produkt im gesamten EU-Gebiet nicht mit anderem

durch unsachgemaBe Entsorgung zu verhindern, verwenden Sie die entsprechenden

EEN Ricknahmesysteme, so dass dieses Gerat ordnungsgemaB wiederverwertet werden kann.
Verwenden Sie zur Riickgabe lhres gebrauchten Geréats bitte die entsprechenden Riickgabe-

und Sammelsysteme, oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt

gekauft haben. Diese kdnnen das Produkt zurlicknehmen und es einer umweltfreundlichen

Wiederverwertung zufiihren.

Vielen Dank, dass Sie sich flr unser MASTERPRO Produkt entschieden haben.

Bei Bergner Europe S.L. fiilhren wir Forschungen, Tests und Innovationen an unseren Produkten durch,
um qualitativ hochwertige und langlebige Produkte fiir unsere Kunden herzustellen.

Um alle Eigenschaften des Produkts zu entdecken und alle Vorteile zu nutzen, empfehlen wir Ihnen,
unsere Website zu besuchen.

VOR DER VERWENDUNG DES PRODUKTS

Fir eine ordnungsgemaBe Verwendung missen die Benutzer die Bedienungsanleitung lesen und
verstehen, bevor das Produkt verwendet wird. Bitte lesen Sie diese wichtigen Informationen sorgféltig
durch und bewahren Sie sie zum spéteren Nachschlagen auf.

Bitte beachten Sie immer die Informationssymbole auf der Verpackung, der Gebrauchsanweisung
und/oder dem Gerét selbst. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt "Informationen” in der
Bedienungsanleitung.

Denken Sie daran, alle Verpackungsmaterialien zu entfernen und alle Schutzabdeckungen oder
Kunststoffe zu entsorgen, die dem Produkt méglicherweise beigefligt sind. Wir empfehlen, die Teile zu
waschen. Beachten Sie die Reinigungshinweise des Herstellers in dieser Gebrauchsanweisung.

if ACHTUNG: Bitte beachten und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise,

Anweisungen, Abbildungen und technischen Daten, die diesem Gerét beiliegen.

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und Anweisungen kann zu einem
elektrischen Schlag, Brand und/oder Verletzungen fiihren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden und muss auBerhalb ihrer Reichweite aufbewahrt
werden. Es darf nur von Personen mit eingeschréankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder entsprechende Anweisungen erhalten haben und die damit verbundenen Risiken verstehen.

Bevor Sie das Produkt verwenden, beachten Sie bitte Folgendes:

» Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Kabel beschéadigt ist.

» Bewahren Sie das Ger&t immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

+ Versuchen Sie nicht, das Geréat zu zerlegen. Wenn es repariert werden muss, bringen Sie es zu einem
autorisierten Techniker.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Geréat eindringt. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn das
Gerat mit Wasser oder einem Wassergemisch verwendet werden muss.

» Benutzen Sie das Gerat nicht an einem Ort, an dem Kinder leicht darauf zugreifen kdnnen, und lassen
Sie Kinder das Gerat nicht allein benutzen.

+ Nehmen Sie keine eigenen Anderungen oder Reparaturen am Gerét vor.

+ Die Reinigung und Wartung sollten nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

» Das Gerat und die Netzkabel sollten von Kindern unter 8 Jahren sowie von Tieren ferngehalten werden.
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AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Das Gerét hat einen eingebauten Timer. Das Geréat schaltet sich automatisch aus, wenn der Countdown
Null erreicht. Sie kdnnen das Gerat manuell ausschalten, indem Sie die Ausschalt-Taste @ driicken.

WICHTIGE HINWEISE. ZUM NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN.

Vergewissern Sie sich, dass sich alle mitgelieferten Teile in der Verpackung befinden, und stellen
Sie sicher, dass die einzelnen Komponenten wahrend des Transports nicht beschadigt wurden.

Sollten Sie Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat nicht und wenden Sie sich an unseren
Kundendienst. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie eventuelle Kunststoffe, Aufkleber oder Transportschutzmaterial von dem Gert. . Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber oder Etiketten.

Entfernen Sie weder das Typenschild noch etwaige Warnhinweise. 2. Reinigen Sie den Korb und den Gareinsatz mit heiBem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm. Diese Teile kdnnen in der Spulmaschine gereinigt werden.

Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem sauberen Tuch ab.

INFORMATIONSSYMBOLE ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

GEFAHRENSYMBOLE

Diese Symbole weisen auf mégliche Gefahren hin. Lesen Sie die Sicherheitshinweise und befolgen Sie Korbgriff
sie sorgfaltig. e

Setzen Sie den Giriff auf die
A ACHTUNG: Es besteht Verletzungsgefahr. Korbdffnung an der Blende,

1 entfernen Sie die Schraube

und stecken Sie sie in die
(i) HINWES: Gefahr von Sachschéden. Schraubensfinung, zhen
Schraubendreher fest
/8\ VORSICHT: HeiBe Oberfiichen! P
A GEFAHR: Gefahr eines elektrischen Schlages. - 3 | Bedienfeld - 7 Kochfunktionen
& Y 4 | Gareinsatz
% N
ZUSATZLICHE INFORMATIONEN p Yo - vel—F 5 | Luftauslass
|||| Lesen Sie vor der Benutzung des Geréts die Bedienungsanleitung. ‘ ‘ { 6 | Netzkabel
- — Ny

@ Wechselstrom. VERWENDUNG DES GERATS

I
Qf Lebensmittelsicher.

1 SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an.
2. Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse.

3. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

4. Schieben Sie den Korb in die HeiBluftfritteuse.

HINWEIS

Uberschreiten Sie nicht die ,MAX“-Markierung (siehe Abschnitt ,Einstellungen® in diesem Kapitel), da
dies die Garqualitat der Lebensmittel beeintréachtigen kann.

Beriihren Sie den Korb wahrend und kurz nach dem Gebrauch nicht, da er sehr hei3 wird. Halten Sie
den Korb nur am Griff fest.

Fillen Sie den Korb nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit.
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1

7 Voreingestellte
Kochfunktionen

2

Temperatureinstellung

3

min Vv

Zeiteinstellung

4

10.

11.

HINWEIS: Nach Ablauf des Timers héren die Heizelemente auf zu arbeiten, das Geblase l4uft
jedoch noch etwa 20 Sekunden lang weiter, um die heiBe Luft aus Sicherheitsgriinden abzulassen.
Priifen Sie, ob die Zutaten fertig sind und richtig gegart wurden.

HINWEIS: Wenn die Zutaten noch nicht gar sind, schieben Sie den Korb einfach wieder
zurlick in das Gerat. Driicken Sie die Temperatur- und Zeitsteuerungstasten, um die Einstellungen
vorzunehmen, und driicken Sie die Einschalttaste, um das Gerét in Betrieb zu nehmen.

Um Lebensmittel, in denen sich Ol angesammelt hat (z. B. Fleisch), nach dem Garen zu entfernen,
verwenden Sie bitte eine Zange, um diese aufzunehmen.

Zum Herausnehmen von Lebensmitteln, die kein tiberschiissiges Ol in in dem Korb haben (z. B.
Pommes frites, Gemuse usw.), nehmen Sie den Korb heraus und geben Sie die Zutaten auf einen
Teller oder in eine Schussel.

EINSTELLUNGEN

Diese Tabelle enthélt Vorschlage fir die Grundeinstellungen bei bestimmten Zutaten.

@ @ Menu

‘ 5

Einschalten/Ausschalten

@ Driicken Sie die ,Ein-/Ausschalt-Taste®, dann leuchtet die LCD-Anzeige mit allen Symbolen auf.

@ Driicken Sie auf das Menti, um die Einstellungen zu wéhlen (7 voreingestellte Funktionen mit
der Méglichkeit, Temperatur und Zeit einzustellen).

(a) Driicken Sie Men, um die Kochfunktion auszuwahlen oder zu &ndern. Oder driicken Sie @
um die Speisen aufzuwérmen. Die Zeit- und Temperatureinstellungen kénnen auch durch Beriihren
der entsprechenden Symbole angepasst werden. Wenn Sie die Zeit einstellen mdchten, driicken
Sie einfach den Pfeil nach oben/unten neben dem Zeitsymbol e:} auf dem Bildschirm. Dies
erhéht/verringert den Wert um 1 Minute pro Tastendruck. Oder Sie kdnnen ihn schnell erhéhen/
verringern, indem Sie die entsprechende Taste gedriickt halten. Wenn Sie die Temperatur einstellen
md&chten, driicken Sie einfach den Pfeil nach oben/unten neben dem Temperatursymbol ﬂ auf dem
Bildschirm. Dies erhéht/verringert den Wert um 5 Grad pro Tastendruck oder erhdht/verringert sich
schnell, wenn Sie die entsprechende Taste gedriickt halten.

(b) Nachdem Sie die gewlinschten Einstellungen gewéhlt haben, driicken Sie das Symbol }I I ,

um den Garvorgang zu starten.
Wenn Sie wéhrend des Garvorgangs die Zeit oder die Temperatur anpassen mochten, kdnnen Sie

dies ganz einfach durch Driicken der entsprechenden Tasten nach oben/unten tun.

HINWEIS: Einige Speisen miissen nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden, um ein

gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. Achten Sie darauf, den Frittierkorb nicht zu iberfiillen, damit
die Hitze gut zirkulieren kann (siehe Abschnitt ,,Einstellungen® unten). Die Tabelle gibt lhnen einen
Uberblick tiber die richtige Menge an Lebensmitteln. Zum Schiitteln ziehen Sie den Korb einfach
am Griff aus dem Gerat und schitteln ihn. Sie kénnen den Inhalt auf einen Teller leeren, bevor Sie
ihn wieder in den Korb geben, um ein gleichméBiges Verteilen zu gewahrleisten. Schieben Sie den
Korb dann wieder zurtick in die HeiBluftfritteuse.

Das Gerat gibt automatisch einen Signalton ab, um Sie darauf hinzuweisen, dass der Garvorgang

beendet ist. Ziehen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf den hitzebesténdigen Halter.

16

HINWEIS: Wir weisen darauf hin, dass dies Einstellungen nur Richtwerte sind. Da sich die Zutaten

in Bezug auf GréBe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir die beste Einstellung fir Ihre Zutaten
nicht garantieren.

Vc;aﬁigastseggl:g:n Symbol Menge (g) Temperatur (°C) Zeit (Min)
Pommes frites ﬂ 300-700 200 20
Steak &S 100-500 180 15
Shrimps “} 100-500 160 20
Hahnchenschenkel 'a 100-500 160 40
Fleisch 100-500 180 25
Kuchen é 300 160 20
Fisch ﬁ 100-400 180 20

Durch die ,Rapid Air Fry Technologie® wird die Luft im Inneren des Gerates sofort wieder erwarmt,
ein kurzes Herausziehen des Korbes wahrend des HeiBluftfrittierens stért den Prozess kaum - wir
empfehlen daher, Ihr Essen zwischendurch zu kontrollieren.

Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch.

Reinigen Sie den Einsatz, den Korb und das Innere des Geréats nicht mit Klichenutensilien aus
Metall oder Scheuermitteln, da dies die Antihaftbeschichtung des Gerats beschadigen und seine
Lebensdauer verkirzen kann.

Ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker aus der Steckdose.

HINWEIS: Nehmen Sie den Korb heraus, damit die HeiBluftfritteuse schnell abkiihlen kann.
17



Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
Reinigen Sie den Einsatz und den Korb mit heiBem Wasser, etwas Spilmittel und einem nicht

scheuernden Schwamm.

Restliche Verschmutzungen kénnen Sie mit einer Entfettungsflissigkeit entfernen.
Wenn Schmutz am Einsatz oder am Boden des Korbs festsitzt, flillen Sie den Korb mit heiBem
Wasser und etwas Spllmittel. Geben Sie das Gestell in den Korb und lassen Sie den Korb etwa

10 Minuten lang einweichen.
Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.

Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Speisereste zu entfernen.

LAGERUNG

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es gut abkihlen.
Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind.

UMWELTHINWEISE

Entsorgen Sie das Gerét nicht im normalen Hausmidill, wenn es nicht mehr funktioniert. Wir empfehlen,
dieses Gerat bei einer offiziellen Sammelstelle fiir Recycling zu entsorgen.

GARANTIE UND SERVICELEISTUNGEN

Wenn Sie Service oder Informationen bendétigen oder Probleme haben, besuchen Sie bitte unsere
Website oder wenden Sie sich an lhren Handler.

Ich kann den Korb nicht richtig
in das Gerét einschieben.

Das Gerat ist Uberfullt.

Beflllen Sie den Korb nicht
Uber die ,MAX“-Anzeige
hinaus.

Der Korb ist nicht richtig in die
HeiBluftfritteuse eingesetzt.

Schieben Sie den Korb in die
HeiBluftfritteuse, bis Sie ein
Klicken horen.

Aus dem Gerét tritt weiBer
Rauch aus.

Sie bereiten fettiges Essen zu.

Wenn fettige Speisen in der
HeiBluftfritteuse gegart werden,
Iauft eine groBe Menge Ol in
den Korb. Das Ol erzeugt beim
Frittieren weiBen Rauch und der
Korb kann sich stérker erhitzen
als Ublich.

Der Korb enthélt Fettreste von
einem friiheren Garvorgang.

Achten Sie darauf, das
Gerat nach jedem Gebrauch
ordnungsgeman zu reinigen.

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Frische Pommes frites sind
ungleichmaBig gegart.

Sie haben die Kartoffeln vor
dem Frittieren nicht richtig
abgespuilt.

Spllen Sie die Kartoffeln nach
dem Schneiden griindlich

ab, um die Starke von der
AuBenseite zu entfernen.

Die HeiBluftfritteuse funktioniert
nicht.

Das Gerét ist nicht mit der
Steckdose verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine geerdete Steckdose.

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

Stellen Sie den Timer auf die
gewlinschte Garzeit ein.

Die Zutaten in der
HeiBluftfritteuse sind nicht
vollstédndig gegart.

Das Gerét ist Uberfullt.

Legen Sie kleinere Mengen an
Zutaten in den Korb, damit sie
gleichmaBiger garen kdnnen.

Die Pommes frites sind nicht
knusprig, wenn sie fertig gegart
sind.

Wie knusprig die Pommes frites
werden, héngt von der Menge
an Ol und Wasser ab, die vor
dem Garen verwendet wird.

Vergewissern Sie sich, dass die
Pommes frites gut getrocknet
sind, bevor Sie sie mit Ol
bestreichen.

Schneiden Sie lhre Pommes
frites in kleinere Portionen fir
ein knusprigeres Ergebnis.

Fligen Sie etwas mehr Ol hinzu.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Erhohen Sie die Temperatur am
Gerét.

Die Zutaten sind ungleichmaBig
gegart.

Bestimmte Arten von
Lebensmitteln missen nach der
Halfte der Garzeit geschittelt
werden.

Achten Sie darauf,
Lebensmittel, die Ubereinander
oder quer liegen, zu schitteln,
um ein gleichméaBiges Garen zu
erreichen (z. B. Pommes frites).

Frittierte Lebensmittel sind nach
dem Garen nicht knusprig.

Sie haben Lebensmittel in
der HeiBluftfritteuse gegart,
die eigentlich in einer
herkdmmlichen Fritteuse
zubereitet werden sollten.

Verwenden Sie Ofensnacks
oder bestreichen/bespriihen Sie
das Essen leicht mit Speisedl,
um ein knusprigeres Ergebnis
zu erzielen.
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PRODUKTGARANTIE

Sehr geehrte Kundlnnen,

Wir danken lhnen, dass Sie sich flir unsere Produkte entschieden haben und flr lhr Vertrauen in die

Qualitat unserer Produkte. Um sicherzustellen, dass wir Ihnen die beste Erfahrung bieten, gewéhren
wir eine begrenzte Garantie, die Herstellungsfehler und Betrieb flr den folgenden Zeitraum abdeckt:

Gewabhrleistungsfrist:
GemaB den geltenden Gesetzen im Verkaufsland.

Garantieabdeckung:

Diese

Abnutzung oder Probleme, die durch unsachgeméBe Handhabung entstehen. Bitte wenden Sie sich an

Garantie deckt Herstellungs- und Betriebsfehler ab, jedoch kein Bruch, Verlust, normale

unsere Techniker, um zu prifen, ob lhr Fall abgedeckt ist.

Verfahren zur Geltendmachung der Garantie oder zur Anforderung eines Ersatzes:

Garantiefall:
Kontaktieren Sie unser technisches Support-Team Uber das Formular unter dem

folgen

(support.bergnergroup.com)

Die fo

den QR-Link und wahlen Sie Riickgabe, Rickerstattung und Garantie.

Igenden Informationen werden benétigt:

Im

Vollstandiger Name.

Vollstandige Adresse: Postleitzahl - Land - Region.

Kontakt: Telefonnummer und E-Mail.

Genaue Angaben zum Garantiefall.

Foto des Kaufbelegs.

Detaillierte Bilder des Produkts und ggf. des beschéadigten Teils.

schnitt Produktinformation miissen Sie Folgendes angeben:

A NS SN g A S

Kaufdatum.

Beschreibung des Produkts.

Wie das Produkt erworben wurde.

Wo das Produkt erworben wurde.

Verkaufsstelle.

Produktreferenz (falls vorhanden, befindet sie sich auf dem Strichcode).
Beschreibung des Fehlers.

Mit diesen Informationen kénnen wir Ihnen eine persénliche Betreuung bieten und Ihren Garantiefall
bearbeiten.

20

Anwendbares Recht:

Dieser Garantieprozess unterliegt den entsprechenden Gesetzen und Vorschriften. Alle Streitigkeiten
im Zusammenhang mit dieser Garantie werden von den zustandigen Gerichten entschieden.

Wir wissen |hr Vertrauen in unsere Produkte zu schatzen und bemihen uns, lhnen den besten Service
zu bieten. Wenn Sie weitere Unterstiitzung bendtigen oder Fragen haben, zégern Sie bitte nicht, unser
technisches Support-Team zu kontaktieren.

Diese internationale Garantie von Bergner Europe S.L. hat keinen Einfluss auf die gesetzlichen Rechte
des Verbrauchers oder deren Ausschluss. Sie gilt auch fiir den Einzelhadndler, bei dem das Produkt
gekauft wurde. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten gewahrt diese Garantie dem Verbraucher
spezifische zusatzliche Rechte.

Mit freundlichen GriBen,

Bergner Europe S.L.
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EU-KONFORMITATSERKLARUNG INDICE

Wir, Bergner Europe S.L.

Introduction 24
Adresse: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011, Avant d'utiliser le produit 24
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Icones d'information 25
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BGMP-9457-0S
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1500W -« Fassungsvermdgen: 6L Rangement 29

Environnement 29

Garantie et service 29

Garantie du produit 31

Déclaration EU de 33

conformité

Der Gegenstand der oben beschriebenen Erklarung besteht darin, die Konformitat mit der relevanten
Harmonisierungsrechtsvorschrift der Union sicherzustellen, unter der Verantwortung des Herstellers.

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets
ménagers dans I’EU. Pour éviter tout risque de nuire a I'environnement ou a la santé
humaine par une élimination incontrolée des déchets, recyclez cet article de maniere
responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles. Pour
retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systemes de retour et de collecte ou
contactez le revendeur chez qui vous avez acheté le produit. Il pourra reprendre ce produit

Unterzeichnet von: pour un recyclage sans danger pour |'environnement.
Bergner Europe S.L.
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INTRODUCTION

Merci d'avoir acheté notre produit de la marque MASTERPRO.

AVIS IMPORTANTS. A CONSERVER POUR REFERENCE.

_ _ _ _ Vérifiez que tous les articles inclus sont bien a l'intérieur de la boite et qu'aucun n'a été endommagé
Chez Bergner Europe S.L., nous menons des recherches, des tests en laboratoire et des innovations afin pendant le transport. Si vous constatez des dommages, n'utilisez pas I'appareil et contactez notre
de fabriquer des produits de haute qualité et plus durables pour nos clients. service clientéle.

Pour découvrir toutes les caractéristiques du produit et bénéficier de tous les avantages, nous vous Retirez tous les plastiques, autocollants ou protections de transport éventuels de I'appareil.
recommandons de visiter notre site Web : bebergner.com/masterpro Ne retirez pas la plaque signalétique ni les avertissements éventuels.

AVANT D'UTILISER LE PRODUIT

- . . . . = ICONES D'INFORMATION
Pour une utilisation appropriée, |'utilisateur doit lire et comprendre le manuel de |'utilisateur avant d'utiliser
le produit. Veuillez lire attentivement ces informations importantes et les conserver pour vous y référer a ICONES DE DANGER

I’avenir.
Ces icones indiquent des risques potentiels. Lisez attentivement les avertissements de sécurité et

Veuillez vous rappeler de toujours tenir compte des icénes informatives qui apparaissent sur I'emballage, suivez-les avec soin.

dans le manuel d'utilisation et/ou sur I'appareil lui-méme. Pour plus d'informations, veuillez vous référer

a la section d'information du manuel d'utilisation. A ATTENTION: risque de blessure.

N'oubliez pas de retirer tous les matériaux d'emballage et de jeter toutes les couvertures de protection

ou les plastiques qui pourraient étre inclus avec le produit. Nous recommandons de laver les piéces. @ AVIS: risque de dommages matériels.
Pour des instructions de lavage appropriées, veuillez vous référer aux instructions de nettoyage fournies
par le fabricant dans ce manuel d'utilisation.

i': ATTENTION: prétez attention et observez attentivement tous les avis de sécurité,

instructions, illustrations et données techniques fournies avec cet appareil.

& ATTENTION: surfaces chaudes!

A DANGER: risque de choc électrique.

Le non-respect des avis de sécurité et des instructions peut entrainer des chocs
électriques, des incendies et/ou des blessures.

INFORMATIONS SUPPLEMENTAIRES

|||| Lisez le manuel d'instructions avant d'utiliser I'appareil.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants et doit étre tenu hors de leur portée. Il ne peut étre

utilisé que par des personnes présentant des limitations physiques, sensorielles ou mentales, ou un .
manque d’expérience et de connaissances, & condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient recu Courant alternatif.
des instructions appropriées et qu'elles comprennent les risques encourus.

1l

Avant d'utiliser le produit, veuillez prendre en compte les éléments suivants: QH Conforme aux normes alimentaires.
- Ne pas utiliser |'appareil si le cable est endommagé.
« Garder toujours |'appareil hors de portée des enfants.
- Ne pas essayer de démonter |'appareil. S'il doit étre réparé, le confier a un technicien agréé.
+ Ne pas laisser entrer de |'eau dans I'appareil. Faire preuve de prudence supplémentaire si I'appareil doit

étre utilisé avec de I'eau ou un mélange d'eau.
* Ne pas utiliser I'appareil dans une zone accessible aux enfants, et ne pas permettre aux enfants d'utiliser

|'appareil seuls.
» Ne pas modifier ou réparer I'appareil soi-méme.
- Le nettoyage et |'entretien ne doivent pas étre effectués par les enfants, sauf sous supervision.
« L'appareil et les cordons d'alimentation doivent étre tenus hors de portée des enfants de moins de 8

ans, ainsi que des animaux.
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ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est équipé d'une minuterie intégrée. L'appareil s'éteint automatiquement lorsque le compte
a rebours atteint zéro. Vous pouvez éteindre manuellement I'appareil en appuyant sur la touche @

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d’emballage et les autocollants ou étiquettes.
Nettoyez le panier et la grille & I'eau chaude, avec un peu de liquide vaisselle et une éponge non
abrasive. Ces éléments peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

3. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon propre.

DESCRIPTION GENERALE

) Poignée du panier
W
Placez la poignée sur le trou
1 pour panier a I'avant du panier,
retirez la vis et placez-la dans
le trou de vis, puis utilisez un
tournevis pour la serrer
2 Panier
3 Ecran tactile - 7 fonctions de
- cuisson
t ! 4 | Gri
ol rille
T \ J 5 Sortie d'air
— N 6 | Cordon d’alimentation

UTILISATION DE L'APPAREIL

Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.
Retirez soigneusement le panier de la friteuse a air.

Placez les aliments dans le panier.

Faites glisser le panier dans la friteuse a air.

REMARQUE

Ne dépassez pas le repére « MAX » (voir la partie « Réglages » de ce chapitre), car cela pourrait nuire a
la qualité de la cuisson des aliments.

Ne touchez pas le panier pendant Iutilisation et juste apres, car il devient trés chaud. Ne tenez le
panier que par sa poignée.

Ne remplissez pas le panier avec de I'huile ou tout autre liquide.

o~
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® 1
. L LT 7 fonctions de cuisson

préréglées
ey P A 2

Réglage de la
température

oC 3

Réglage de la durée

min Vv

4
™ »i @O & Menu
\ | | y, 5
@ @ Marche/arrét

@ Appuyez sur la touche marche/arrét ; I'écran LCD s’allumera, ainsi que toutes les icones.

@ Appuyez sur la touche de menu pour choisir les réglages (7 fonctions préréglées, avec la
possibilité de régler la température et la durée).

(a) Appuyez sur la touche de menu pour sélectionner ou modifier la fonction de cuisson. Ou
appuyez @ pour réchauffer les aliments. Appuyez sur les icones de réglage de la durée et de

la température pour ajuster la température et la durée de cuisson. Pour régler la durée, il suffit
d'appuyer sur la fleche haut/bas a c6té de I'icone de durée e:} a |'écran. La durée augmentera/
diminuera d'une minute chaque fois que vous appuierez ou vous pouvez également augmenter/
diminuer rapidement la durée en maintenant la touche correspondante appuyée. Pour régler la
température, il suffit d'appuyer sur la fléche haut/bas a coté de I'icone de température ﬂ al'écran.
La température augmentera/diminuera de 5 degrés chaque fois que vous appuierez ou vous pouvez
également augmenter/diminuer rapidement la température en maintenant la touche correspondante
appuyée.

(b) Apres avoir choisi les réglages souhaités, appuyez sur I'icne }l | pour lancer la cuisson.
Pendant la cuisson, si vous souhaitez ajuster la durée ou la température, vous pouvez facilement le
faire en appuyant sur les touches haut/bas correspondantes.

REMARQUE : certains aliments doivent &tre secoués & mi-cuisson pour garantir une cuisson
homogene. Veillez a ne pas trop remplir le panier a friture pour permettre une bonne circulation de
la chaleur (voir la partie « Réglages » ci-dessous). Le tableau vous donnera une idée de la quantité
d’aliments adéquate. Pour secouer les aliments, il suffit de sortir le panier de I'appareil en le tenant
par la poignée et de le secouer. Il peut étre utile de vider le contenu du panier dans une assiette
avant de le remettre dans le panier pour s’assurer que les aliments sont bien mélangés. Une fois les
aliments secoués, remettez le panier en place dans la friteuse a air.

L'appareil émet automatiqguement une sonnerie pour vous avertir de la fin de la cuisson. Sortez le
panier de |'appareil et placez-le sur un support résistant a la chaleur.

27



10.

11.

REGLAGES

REMARQUE : une fois la minuterie écoulée, les éléments chauffants cessent de fonctionner,
cependant le ventilateur continue de tourner pendant environ 20 secondes pour évacuer |'air chaud
par mesure de sécurité.

Vérifiez que les ingrédients sont préts et assez cuits.

REMARQUE : si les ingrédients ne sont pas encore préts, remettez simplement le panier dans
I'appareil. Appuyez sur les touches de réglage de la température et de la durée pour ajuster les
réglages et appuyez sur la touche marche/arrét pour démarrer |'appareil.

Utilisez une pince pour retirer les aliments qui produisent de I’huile ou des graisses (par exemple les
viandes) pouvant s’accumuler dans le panier une fois la cuisson terminée.

Pour retirer les aliments qui n’entrainent pas d’accumulation d'huile ou de graisses dans le panier
(par exemple les frites, les légumes, etc.), retirez le panier et versez les ingrédients dans une
assiette ou un bol.

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les réglages de base pour les ingrédients.
REMARQUE : gardez a I'esprit que ces réglages sont des indications. Les ingrédients ayant des
origines, des tailles, des formes et des marques différentes, nous ne pouvons pas garantir le meilleur
réglage pour la cuisson de vos ingrédients.

Préréglages A L. . o .
de cuisson Icéne Quantite (g) Température (°C) Temps (Min)
1V
Frites - 300-700 200 20
||
Steak &S 100-500 180 15
Crevettes "‘} 100-500 160 20
Pilons de poulet 'a 100-500 160 40
Viande 100-500 180 25
Gateau é 300 160 20
Poisson ﬁ 100-400 180 20

Gréace a la technologie « Rapid Air Fry », I'air a I'intérieur de I'appareil est chauffé instantanément et
retirer brievement le panier de I'appareil pendant la cuisson n’entrave pas le processus de cuisson.
Nous vous conseillons donc de vérifier la cuisson des aliments de temps a autre.

NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

Ne nettoyez pas la grille, le panier et I'intérieur de I'appareil avec des ustensiles de cuisine
en métal ou des produits de nettoyage abrasifs, car cela pourrait endommager le revétement
antiadhésif de I'appareil et réduire sa durée de vie.

Retirez la fiche secteur de la prise murale une fois que vous avez fini d’utiliser I'appareil.
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REMARQUE : retirez le panier pour permettre a la friteuse & air de refroidir rapidement.

abrasive.

Essuyez I'extérieur de |'appareil avec un chiffon humide.
Nettoyez la grille et le panier a I'eau chaude, avec un peu de liquide vaisselle et une éponge non

Vous pouvez éliminer la saleté restante a I'aide d'un liquide dégraissant.

. Si des résidus sont collés a la grille ou au fond du panier, remplissez le panier d'eau chaude avec
un peu de liquide vaisselle. Placez la grille dans le panier et laissez-la tremper pendant environ 10

minutes.

. Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
. Nettoyez I'élément chauffant a |'aide d'une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus

d'aliments.

RANGEMENT

. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.

. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et seches.

ENVIRONNEMENT

Ne jetez pas I'appareil avec les déchets ménagers ordinaires lorsqu'il ne fonctionne plus. Nous vous
recommandons de déposer cet appareil dans un point de collecte officiel afin qu’il soit recyclé.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin de faire entretenir ou réparer I'appareil ou désirez plus d'informations, ou en cas
de probléme, veuillez consulter notre site web ou contacter votre distributeur.

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse a air ne fonctionne
pas.

L’appareil n’est pas branché.

Branchez la fiche secteur sur
une prise murale reliée a la
terre.

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Réglez le minuteur sur la durée
de cuisson requise.

La friteuse a air ne cuit pas
complétement les aliments.

L'appareil est trop rempli.

Placez de plus petites quantités
d’aliments dans le panier pour
une cuisson plus uniforme.

La température réglée est trop
basse.

Augmentez la température de
I'appareil.

Les ingrédients sont cuits de
maniére inégale.

Certains types d'aliments
doivent étre secoués a mi-
cuisson.

Veillez a secouer les aliments
qui se chevauchent ou sont
superposés pour obtenir

une cuisson homogeéne (par
exemple, les frites).




Les aliments frits ne sont
pas croustillants a la fin de la
cuisson.

Vous avez fait cuire dans la
friteuse a air des aliments qui
devraient étre cuits dans une
friteuse traditionnelle.

Pour obtenir un résultat

plus croustillant, utilisez des
collations a cuire au four ou
badigeonnez les aliments
d’huile de cuisson/utilisez de
I’huile en spray.

Je n’arrive pas a insérer
correctement le panier dans
I'appareil.

L'appareil est trop rempli.

Ne remplissez pas le panier au-
dela du repeére « MAX ».

Le panier n'est pas placé
correctement dans la friteuse a
air.

Insérez le panier dans la
friteuse a air jusqu'a entendre
un déclic.

De la fumée blanche s'échappe
de I'appareil.

Vous cuisinez des aliments
gras.

Lorsque vous faites cuire des
aliments gras dans la friteuse,
une grande quantité d'huile
s'écoule dans le panier. Une
fois chauffée, cette huile
génére une fumée blanche et le
panier peut chauffer plus que
d'habitude.

Le panier contient des résidus
de graisse provenant d'une
cuisson précédente.

Veillez a nettoyer correctement
|'appareil aprés chaque
utilisation.

Les frites fraiches ne sont pas
cuites uniformément.

Les pommes de terre n'ont pas
été correctement rincées avant
d'étre frites.

Rincez soigneusement vos
pommes de terre une fois
qu'elles sont coupées pour
éliminer I'amidon a la surface.

Les frites ne sont pas
croustillantes a la fin de la
cuisson.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d'huile et d'eau
utilisée avant la cuisson.

Veillez a bien sécher vos frites
avant d'y ajouter de I'huile.

Coupez vos frites en batonnets
plus fins pour un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile.
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GARANTIE DU PRODUIT

Cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi nos produits et partageons votre engagement en faveur de la
qualité et des performances exceptionnelles. Pour vous offrir la meilleure expérience possible, nous
proposons une garantie limitée couvrant les défauts de fabrication et de fonctionnement pour la
période suivante :

Période de garantie:
Conformément aux lois applicables dans le pays de vente.

Couverture de la garantie:

Cette garantie couvre les défauts de fabrication et de fonctionnement, mais n'inclut pas les ruptures,
les pertes, I'usure normale ou les problemes résultant d'une utilisation inappropriée. Veuillez contacter
nos techniciens pour vérifier si votre cas est couvert.

Procédure pour faire valoir la garantie ou demander un remplacement:

Cas de garantie:
Veuillez contacter notre équipe de support technique via le formulaire sur le lien du

QR code suivant et sélectionner "Retours, Remboursements et Garantie".
(support.bergnergroup.com)

Les informations suivantes vous seront demandées:

Nom complet.

Adresse compléte : Code postal - Pays - Etat.

Numéro de téléphone de contact et adresse e-mail.

Détails précis du cas de garantie.

Photo du recu d'achat.

Images détaillées du produit et, le cas échéant, de la partie endommagée.

AR S

Dans la section Informations sur le produit, vous devrez spécifier:

Date d'achat.

Description du produit.

Comment le produit a été acquis.

Magasin.

Point de vente.

Référence du produit (si disponible, elle se trouve sur le code-barres).
Description du défaut.

A NS SN

Avec ces informations, nous vous offrirons une assistance personnalisée et traiterons votre garantie.
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Législation applicable: DECLARATION EU DE CONFORMITE

Ce processus de garantie est soumis aux lois et réglementations pertinentes. Tout litige lié a cette

garantie sera réglé par les tribunaux compétents. Nous, Bergner Europe S.L.
Nous apprécions votre confiance en nos produits et nous nous engageons a vous offrir le meilleur Adresse: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011,
service possible. Si vous avez besoin d'aide supplémentaire ou avez des questions, n'hésitez pas a Spain

contacter notre équipe de support technique.

Cette garantie internationale de Bergner Europe S.L. n'affecte pas les droits Iégaux du consommateur
ni leur exclusion. Elle s'applique également au détaillant ou le produit a été acheté. En plus des droits Concernant les produits ci-dessous:
légaux, cette garantie confére au consommateur des droits spécifiques supplémentaires.

Bergner Europe S.L. Référence.:

Cordialement,
BGMP-9457-0S

Bergner Europe S.L.
Description du produit:

Friteuse a air chaud - 220-240V~, 50/60Hz,
1500W « Capacité: 6L

L’objet de la déclaration décrite ci-dessus est d’assurer la conformité avec la Iégislation d’harmonisation
pertinente de I'Union, sous la responsabilité du fabricant.

Signé par:
Bergner Europe S.L.

32 33



INDEX INLEIDING

Inleiding

Voor gebruik van het
product

Informatiepictogrammen

Automatisch uitschakelen

Voor het eerste gebruik

Algemene beschrijving

Het apparaat gebruiken

Instellingen

Reiniging

Bewaren

Milieu

Garantie en service

Productgarantie

EU-
conformiteitsverklaring

35
35

36
37
37
37
37
39
39
40
40
40
42
44

Deze markering geeft aan dat dit product in de hele EU niet samen met ander huishoudelijk

E afval mag worden weggegooid. Om mogelijke schade aan het milieu of de volksgezondhe
door ongecontroleerde afvalverwerking te voorkomen, recycle dit product op een
N erantwoorde manier, zodat de materialen duurzaam kunnen worden hergebruikt. Gebruik

id

de beschikbare inlever- en inzamelsystemen om uw gebruikte apparaat in te leveren of neem
contact op met de winkelier waar u het product heeft gekocht. Zij kunnen dit product voor

milieuvriendelijke recycling aannemen.
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Bedankt voor uw aankoop van ons MASTERPRO-product.

Bij Bergner Europe SL voeren we op onze producten onderzoek, laboratoriumtesten en innovaties uit om
hoogwaardige en duurzamere producten voor onze klanten te vervaardigen.

Om alle kenmerken van het product te ontdekken en van alle voordelen te profiteren, raden wij u aan om
onze website te bezoeken.

VOOR GEBRUIK VAN HET PRODUCT

Voor correct gebruik moet de gebruiker de gebruikershandleiding lezen en begrijpen voordat die het
product gebruikt. Lees deze belangrijke informatie aandachtig door en bewaar deze voor toekomstig
gebruik.

Vergeet niet om altijd rekening te houden met de informatiepictogrammen die op de verpakking, de
handleiding en/of het apparaat zelf staan. Raadpleeg voor meer informatie het informatiegedeelte van de
gebruikershandleiding.

Vergeet niet om al het verpakkingsmateriaal te verwijderen en eventuele beschermhoezen of plastics
die bij het product zijn geleverd, weg te gooien. Wij raden aan om de onderdelen te reinigen. Voor
de juiste manier van reinigen verwijzen wij u naar de reinigingsinstructies van de fabrikant in deze
gebruiksaanwijzing.

LET OP: let goed op en volg alle veiligheidsopmerkingen, instructies, illustraties en
technische gegevens die bij dit apparaat worden geleverd.
Het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en -instructies kan leiden tot
elektrische schokken, brand en/of letsel.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij zij toezicht of instructies
hebben gekregen over het gebruik van het apparaat door een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid. Kinderen moeten worden begeleid om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

Houd rekening met het volgende voordat u het product gebruikt:

+ Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is.

* Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

» Probeer het apparaat niet te demonteren. Als het gerepareerd moet worden, breng het dan naar een
erkende technicus.

+ Zorg ervoor dat er geen vocht in het apparaat terechtkomt. Wees extra voorzichtig als het apparaat
gebruikt moet worden met vocht of een watermengsel.

+ Gebruik het apparaat niet op een plaats waar kinderen er gemakkelijk bij kunnen, en laat kinderen het
apparaat niet alleen gebruiken.

+ Wijzig of repareer het apparaat niet zelf.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij onder toezicht.

» Het apparaat en de netsnoeren moeten buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar en van dieren
worden gehouden.
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AUTOMATISCH UITSCHAKELEN

BELANGRIJKE MEDEDELINGEN. BEWAREN ALS REFERENTIE.

Het apparaat heeft een ingebouwde timer. Het apparaat schakelt automatisch uit wanneer het aftellen
Controleer of alle meegeleverde items in de doos zitten en controleer of elk onderdeel niet nul bereikt. U kunt het apparaat handmatig uitschakelen door op de knop @ te drukken.
beschadigd is tijdens het transport. Als u schade aantreft, gebruik het apparaat dan niet en neem
contact op met onze klantenservice.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder eventueel plastic, stickers of de transportbeschermingen van het apparaat.

Verwijder het gegevensplaatje en eventuele waarschuwingen niet. 1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en stickers of etiketten.

Maak de mand en de bakplaat schoon met heet water, wat afwasmiddel en een niet-schurende
spons. Deze onderdelen kunnen veilig in de vaatwasser gereinigd worden.

INFORMATIEPICTOGRAMMEN 3. Neem de binnen- en buitenkant van het apparaat af met een schone doek.

GEVAARPICTOGRAMMEN ALGEMENE BESCHRIJVING

Deze pictogrammen geven potentiéle gevaren aan. Lees de veiligheidswaarschuwingen en volg ze

zorgvuldig op. >~ Mandgreep

A LET OP: gevaar voor letsel. o Plaats het handvat op het gat

voor de mand op het paneel,

1 verwijder de schroef en
@ LET OP: risico op materiéle schade. plaats deze in het gat voor de
schroef, gebruik vervolgens een
schroevendraaier om de schroef

& LET OP: hete opperviakken! vast te draaien
2 Mand

A GEVAAR: risico op elektrische schokken.

3 Touch screen- 7 bakfuncties

EXTRA INFORMATIE T r ! 4 | Grillrooster
|||| Lees de gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat gebruikt. T e/ S | Luchtuitiaat

6 Netsnoer

‘ b : _\».
@ Wisselstroom.

I HET APPARAAT GEBRUIKEN
Qf Voedselveilig.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.
Trek de mand voorzichtig uit de airfryer.
Plaats de ingrediénten in de mand.

Schuif de mand in de AIR FRYER.

OPMERKING

Overschrijd de "MAX" indicatie niet (zie sectie "instellingen" in dit hoofdstuk), omdat dit de bakkwaliteit
van het voedsel kan beinvioeden.

Raak de mand tijdens en kort na gebruik niet aan, want hij wordt erg heet. Houd de mand alleen vast
aan het handvat.

Vul de mand niet met olie of een andere vloeistof.

o=
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@ veiligheidsmaatregel.
1 9. Controleer of de ingrediénten klaar en goed gebakken zijn.
rami| | 7 Voorkeursinstellingen OPMERKING: als de ingrediénten nog niet klaar zijn, schuift u de mand terug in het apparaat.
voor bakken Druk op de temperatuur- en tijdregelknoppen om de instellingen aan te passen en druk op de aan/
- uit-knop om het apparaat te starten.
E &S u '9 @ é & 2 10. Gebruik een tang om voedsel te verwijderen dat olie heeft verzameld (bijv. viees) als het klaar is met
bakken.
Temperatuur 11. Om voedsel te verwijderen dat geen overtollige olie in de pan heeft (bijv. frietjes, groenten enz.),
A\ PN aanpassen verwijdert u de mand en plaatst u de ingrediénten op een bord of schaal.
°C
3
1 S ® INSTELLINGEN
min Tijdsaanpassing
v v De onderstaande tabel toont de basisinstellingen voor de ingrediénten.
4 OPMERKING: houd er rekening mee dat deze instellingen indicaties zijn. Omdat ingrediénten
> verschillen in grootte, vorm en merk, kunnen we de beste instelling voor uw ingrediénten niet
@ I @ @ Menu garanderen.
\_ ‘ ‘ J 5 Voorinstellingen Pictogram Hoeveelheid (g) Temperatuur (°C) Tijd (Min)
| | Aan/uit o \luss
@) ® Franse frietjes ! 300-700 200 20
@ Druk op de "Aan/uit-knop", waarna het Icd-scherm met alle pictogrammen oplicht. Biefstuk @ 100-500 180 15
@ Druk op het menu om instellingen te kiezen (7 vooraf ingestelde functies met de mogelijkheid "
B Garnalen ‘} 100-500 160 20
om temperatuur en tijd aan te passen).
(a) Druk op Menu om de bakfunctie te selecteren of te wijzigen. Of druk @ om het voedsel Kippenbouten 0 100-500 160 40
opnieuw op te warmen. De instelling voor tijd en temperatuur kan ook verder worden aangepast b
door de bijbehorende pictogrammen aan te raken. Als u de tijd wilt aanpassen, drukt u op de pijl
g : : Viees 100-500 180 25
omhoog/omlaag naast het tijdpictogram @ op het scherm. Dit verhoogt/verlaagt 1 minuut per druk ~
op de knop of u kunt snel verhogen/verlagen door de betreffende knop ingedrukt te houden. Als u ) é
de temperatuur wilt aanpassen, drukt u op de pijl omhoog/omlaag naast het temperatuurpictogram Hartige taart 300 160 20
ﬁ op het scherm. Hiermee kunt u de temperatuur 5 graden verhogen of verlagen per druk op de
) Vis & 100-400 180 20
knop of snel verhogen/verlagen door de knop ingedrukt te houden.

(b) Nadat u de gewenste instellingen hebt gekozen, drukt u op het pictogram } | | om het bakken
te starten.

Dankzij de "Rapid Air Fry-technologie" wordt de lucht in het apparaat onmiddellijk opnieuw verhit, dus
als u de mand tijdens het heteluchtfrituren even uit het apparaat haalt, wordt het proces nauwelijks
verstoord.

Als u tijdens het bakken de tijd of temperatuur wilt aanpassen, kunt u dat eenvoudig doen door op
de knoppen omhoog/omlaag te drukken.

OPMERKING: sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud

voor een gelijkmatig resultaat - Zorg ervoor dat de frituurmand niet te vol is voor een goede
warmtecirculatie (zie het gedeelte 'Instellingen' hieronder). De tabel geeft een idee van de juiste
hoeveelheid voedsel. Om te schudden trekt u de mand aan het handvat uit het apparaat en
schudt u de mand. U kunt de inhoud legen op een bord voordat u het terugplaatst zodat het goed
gemengd wordt. Eenmaal geschud, schuift u de mand terug in de airfryer.

Het apparaat geeft automatisch een geluidssignaal om aan te geven dat de bakcyclus is voltooid.

Trek de mand uit het apparaat en plaats het op de hittebestendige houder.
OPMERKING: als de timer is afgelopen, stoppen de verwarmingselementen met werken,
maar de ventilator blijft nog ongeveer 20 seconden draaien om de warme lucht weg te blazen als

38

Reinig het apparaat na elk gebruik.

Maak het rek, de mand en de binnenkant van het apparaat niet schoon met metalen keukengerei
of schurende schoonmaakmiddelen, want dit kan de antiaanbaklaag van het apparaat
beschadigen en de levensduur verkorten.

Haal de stekker uit het stopcontact als u klaar bent.

OPMERKING: verwijder de mand om de friteuse snel te laten afkoelen.

Neem de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

Maak het rek en de mand schoon met heet water, wat afwasmiddel en een niet-schurende spons.
U kunt eventueel achtergebleven vuil verwijderen met een ontvette.
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. Als er vuil vastzit aan het rek of de bodem van de mand, vul de mand dan met heet water met wat

afwasmiddel. Plaats het rekje in de mand en laat de mand ongeveer 10 minuten weken.
. Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een niet-schurende spons.
. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om etensresten te verwijderen.

BEWAREN

. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat goed afkoelen.
. Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

MILIEU

Gooi het apparaat niet weg met het normale huisvuil als het niet meer werkt. Wij raden aan om dit
apparaat af te voeren naar een officieel inzamelpunt voor recycling.

GARANTIE EN SERVICE

Als u service of informatie nodig hebt, bezoek dan onze website of neem contact op met uw distributeur.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

De ingrediénten zijn te vet.

Wanneer vettig voedsel in de
airfryer wordt bereid, lekt er een
hoeveelheid olie in de mand.
De olie produceert witte rook
bij het bakken en de mand kan
meer verhitten dan normaal.

De mand bevat vetresten van
een vorig gebruik.

Zorg ervoor dat u het
apparaat na elk gebruik goed
schoonmaakt.

Verse frietjes zijn ongelijkmatig
gebakken.

U hebt de aardappelen niet
goed afgespoeld voor het
bakken.

Spoel de aardappelen na
het snijden grondig af om
zetmeel van de buitenkant te
verwijderen.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De airfryer werkt niet.

Het apparaat is niet
aangesloten.

Steek de stekker in een geaard
stopcontact.

U hebt de timer niet ingesteld.

Stel de timer in op de gewenste
bereidingstijd.

Frietjes zijn niet knapperig als
ze gaar zijn.

De knapperigheid van frietjes
hangt af van de hoeveelheid
olie en water die u gebruikt
voor het bakken.

Zorg ervoor dat de frietjes goed
droog zijn voordat u er olie op
doet.

Snijd de frietjes in kleinere
porties voor een knapperiger
resultaat.

Voeg iets meer olie toe.

De ingrediénten in de airfryer
zijn niet volledig gaar.

Het apparaat is overvuld.

Doe kleinere hoeveelheden in
de mand voor een gelijkmatiger
bakresultaat.

De ingestelde temperatuur is te
laag.

Verhoog de temperatuur op het
apparaat.

De ingrediénten zijn
ongelijkmatig gebakken.

Bepaalde soorten voedsel
moeten halverwege worden
geschud.

Zorg ervoor dat u voedsel dat
op of over elkaar ligt schudt
voor een gelijkmatige garing
(bijv. patat).

Gebakken voedsel is niet
knapperig als het klaar is.

U hebt voedsel genomen dat in
een traditionele friteuse moet
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of sprenkel
wat bakolie in het voedsel voor
een knapperiger resultaat.

Ik kan de mand niet goed in het
apparaat schuiven.

Het apparaat is overvuld.

Vul de mand niet verder dan de
'MAX'-indicatie.

De mand is niet goed in de
airfryer geplaatst.

Duw de mand in het apparaat
tot u een klik hoort.
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PRODUCTGARANTIE Toepasselijk recht:

Dit garantieproces is onderworpen aan de overeenkomstige wet- en regelgeving. Elk geschil met

Beste klant, betrekking tot deze garantie zal worden beslecht door de bevoegde rechtbanken.

Wij danken u voor het kiezen van onze producten en het vertrouwen in de kwaliteit en uitzonderlijke Wij waarderen uw ver‘.trouwen in onze producten en streven ernaar u de beste service te bieden. Als
prestaties van onze producten. Om ervoor te zorgen dat we u de beste ervaring bieden, bieden we een u verc_lere ondersteunlng wenst of vragen heeft, aarzel dan niet om contact op te nemen met ons
beperkte garantie voor productie en werking voor de volgende periode: technische ondersteuningsteam.

Garantieperiode: Deze internationale garantie van Bergner Europe SL heeft geen invioed op de wettelijke rechten van de
volgens de toepasselijke wetgeving in het land van verkoop. consument of de uitsluiting ervan. Dat geldt ook voor de winkelier waar het product is gekocht. Deze

garantie komt bovenop de wettelijke rechten en geeft de consument extra bescherming.

Garantiedekking:
deze garantie dekt fabricage- en bedieningsfouten, maar dekt geen breuk, verlies, normale slijtage of Hoogachtend,
problemen die voortkomen uit onjuist gebruik. Neem contact op met onze technici om te controleren
of uw geval gedekt is.
Bergner Europe S.L.

Procedure voor garantieclaims en vervangingsaanvragen:

Garantieaanvraag:
neem contact op met ons technische ondersteuningsteam via het formulier op de

volgende QR-link en selecteer Retourneren, Terugbetalingen en Garantie.
(support.bergnergroup.com)

De volgende informatie is vereist:

Voor- en achternaam.

Volledig adres: Postcode - Land - Staat.

Contactpersoon: telefoon en e-mail.

Nauwkeurige details van de garantieaanvraag.

Foto van de aankoopbon.

Gedetailleerde afbeeldingen van het product en, indien van toepassing, het beschadigde
onderdeel.

A S

In het gedeelte Productinformatie moet u het volgende specificeren:

Productreferentie (indien beschikbaar, vindt u deze op de barcode).
Beschrijving van de defect.

v Aankoopdatum.

v Product beschrijving.

Y Hoe het product is verkregen.
v Winkel.

v Verkooppunt.

v

v

Met deze informatie bieden wij u persoonlijke aandacht en verwerken wij uw garantie.
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EU-CONFORMITEITSVERKLARING INDEKS

Wij, Bergner Europe S.L.

Adres: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011, Spain

Betreffende onderstaand product:

Bergner Europe SL-referentie.:

BGMP-9457-0S

Productomschrijving:

Airfryer « 220-240V~, 50/60Hz, 1500W -
Capaciteit: 6L

Het doel van de hierboven beschreven verklaring is conformiteit met de relevante
unieharmonisatiewetgeving op basis van de volgende testrapporten en certificaatnummers, onder de
verantwoordelijkheid van de fabrikant.

Ondertekend Door:
Bergner Europe S.L.
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To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami

z gospodarstw domowych w catej UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska
lub zdrowia ludzkiego wynikajgcym z niekontrolowanego usuwania odpaddw, nalezy
poddac je recyklingowi w sposob odpowiedzialny, aby promowaé zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby zwrécié zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z
systemow zwrotu i zbidrki lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat
zakupiony. Moze on przekazaé¢ produkt do bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

14
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WPROWADZENIE

Dzigkujemy za zakup naszego produktu MASTERPRO.

W Bergner Europe S.L. prowadzimy badania, testy laboratoryjne i wprowadzamy innowacje w naszych
produktach, aby wytwarza¢ wysokiej jakosci i trwalsze produkty dla naszych klientow.

Aby odkry¢ wszystkie funkcje produktu i skorzystac z jego zalet, zalecamy odwiedzenie naszej strony
internetowe;.

PRZED UZYCIEM PRODUKTU

Aby zapewni¢ prawidtowe uzytkowanie, uzytkownik musi przeczytaé i zrozumieé instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem korzystania z produktu. Nalezy uwaznie przeczytaé te wazne informacje i zachowac je na
przysztosé.

Nalezy pamieta¢, aby zawsze zwraca¢ uwage na ikony informacyjne znajdujace sie na opakowaniu, w
instrukcji obstugi i/lub na samym urzadzeniu. Wiecej informacji mozna znalez¢ w sekcji informacyjnej
instrukcji obstugi.

Pamietaj, aby usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i wyrzuci¢ wszelkie ostony ochronne lub
tworzywa sztuczne, ktére moga by¢ dotgczone do produktu. Zalecamy umycie czesci. Aby uzyskaé
instrukcje dotyczace prawidtowego mycia, nalezy zapoznac sie z instrukcjami dostarczonymi przez
producenta w niniejszej instrukcji obstugi.

i': UWAGA: nalezy zwrécié szczegélna uwage i przestrzegaé wszystkich

uwag dotyczacych bezpieczenstwa, instrukcji, ilustracji i danych technicznych
dostarczonych z tym urzadzeniem.

Niezastosowanie sie do uwag i instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa moze
spowodowac porazenie pradem, pozar i/lub obrazenia ciata.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci i nalezy je przechowywac poza ich zasiegiem. Moze
by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, wytacznie wtedy, gdy sa nadzorowane lub przeszty odpowiednie
przeszkolenie i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

Przed uzyciem produktu nalezy wziaé¢ pod uwage nastepujace kwestie:

« Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli kabel jest uszkodzony.

« Urzadzenie nalezy zawsze przechowywaé poza zasiegiem dzieci.

+ Nie nalezy podejmowac prob demontazu urzadzenia. Jesli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy zanies¢
je do autoryzowanego serwisu.

- Nie wolno dopusci¢ do przedostania sie wody do wnetrza urzgdzenia. Nalezy zachowaé szczegdlng
ostroznosé, jesli urzadzenie ma by¢ uzywane z wodg lub mieszaning wody.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia w miejscu, do ktérego dzieci majg fatwy dostep ani pozwala¢ dzieciom
na samodzielne korzystanie z urzadzenia.

+ Nie nalezy samodzielnie modyfikowac¢ ani naprawia¢ urzadzenia.

- Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze sg one nadzorowane.

- Urzadzenie i przewody zasilajgce nalezy trzymac z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierzat.
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WAZNE UWAGI. ZACHOWAC DO WGLADU.

Sprawdz, czy wszystkie dotaczone elementy znajduja sie w pudetku i upewnij sie, ze zaden z nich
nie zostat uszkodzony podczas transportu. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nie
nalezy korzystac z urzadzenia i nalezy skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta.

Usun z urzadzenia wszelkie mozliwe plastiki, naklejki lub zabezpieczenia transportowe.
Nie nalezy usuwa¢ tabliczki znamionowej ani ewentualnych ostrzezen.

IKONY INFORMACYJNE

IKONY NIEBEZPIECZENSTWA

Ikony te oznaczajg potencjalne zagrozenia. Nalezy uwaznie przeczytaé ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i postepowac zgodnie z nimi.

A UWAGA: ryzyko obrazeri.

@ UWAGA: ryzyko uszkodzenia mienia.
& UWAGA: gorgce powierzchnie!
A NIEBEZPIECZENSTWO: ryzyko porazenia pradem.

DODATKOWE INFORMACJE

Il Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy przeczytac¢ instrukcje
L.l obstugi.

@ Prad przemienny.

Il
Qf Bezpieczny dla zywnosci.
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AUTOMATYCZNE WYLACZANIE D 1
Urzadzenie ma wbudowany timer. Urzadzenie wytgczy sie automatycznie, gdy odliczanie osiggnie Ll L 7 wstepnie ustawionych
zero. Urzadzenie mozna wytgczy¢ recznie, naciskajac przycisk @ funkcji smazenia
: W & @ 2
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - ' O = 2 &
Ustawianie temperatury
1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe oraz naklejki i etykiety. A A
2. Umyj koszyk i tace do smazenia goragca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i miekkiej °c 3
gabki. Czesci te mozna bezpiecznie myé w zmywarce. @ | @ @
3.  Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i zewnatrz czystg szmatka. Ustawianie czasu
v U v
OPIS OGOLNY 4
> Menu
Uchwyt do koszyka @ @ @
...... 5
W
N | | J . .
Umies$¢ uchwyt w otworze | \ Wigczanie/wytaczanie
1 | koszyka na panelu, wykreé @ ® zasilania
$rube i wibz jg do otworu
montazowego, a nastepnie
dokreé jg $rubokretem 5. @ Nacisnij przycisk wiaczania/wytaczania, a wyswietlacz LCD ze wszystkimi ikonami zaswieci sie.
6. @ Nacis$nij menu, aby wybra¢ ustawienia (7 wstepnie ustawionych funkcji z mozliwoscia
2 Kosz ustawiania temperatury i czasu).
- (@) Nacisnij Menu, aby wybra¢ lub zmienié funkcje smazenia. Lub naciénij @ aby podgrzaé¢
Ekran dotykowy - 7 funkgc;ji . . o . . ; . o
= 3 smazenia jedzenie. Ustawienia czasu i temperatury mozna dodatkowo dostosowac, dotykajac odpowiednich
L y . . ikon. Jesli chcesz zmieni¢ czas, nacisnij strzatke w gére/w dot obok ikony czasu @ na ekranie.
.3.:’;“‘ e Ruszt do grillowania Nacisniecie spowoduje przedtuzenie/skrocenie czasu o 1 minute, mozna tez przedtuzacé/skracac
—— Y 4 ] czas szybko, przytrzymujac odpowiedni przycisk. Jesli chcesz dostosowac temperature, nacisnij
T \ J 5 Wylot powietrza 3 , . . L . . .
\ strzatke w gore/w dét obok ikony temperatury ﬁ na ekranie. Nacisniecie spowoduje zwigkszenie/
— - \ y 6 Przewdd zasilajgcy zmniejszenie temperatury o 5 stopni, a przytrzymanie odpowiedniego przycisku spowoduje szybkie

zwigkszenie/zmniejszenie temperatury.

b) Po wybraniu zadanych ustawien nacisnij ikon , aby zacza¢ smazenie.
KORZYSTANIE Z URZADZENIA (b) Po wybraniu zadany i naciéni kone P ||, aby zacza -
7. Jesli podczas smazenia chcesz zmieni¢ czas lub temperature, mozesz to zrobi¢, naciskajac

1. Podfacz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka $ciennego. odpowiednie przyciski w gore/w dét.

2. Ostroznie wyjmij koszyk z frytkownicy. UWAGA: niektére potrawy nalezy potrzasngé w potowie czasu smazenia, aby uzyskac

3. Umieléé sktadniki w koszyku. réwnomierny efekt. Upewnij sie, ze nie przepetniasz koszyka do smazenia, aby zapewnic¢

4. Wsun koszyk do FRYTKOWNICY BEZT£USZCZOWEJ odpowiednig cyrkulacje ciepta (patrz sekcja ,ustawienia” ponizej). Tabela pomoze Ci zorientowac
sie, jaka porcja zywnosci jest odpowiednia. Wstrzasnij koszykiem wyjmujac go z urzadzenia za

UWAGA uchwyt. Mozesz wysypaé zawarto$¢ koszyka na talerz, aby dobrze wymiesza¢ zywnos$¢. Nastepnie

Nie przekraczaj oznaczenia ,MAX” (patrz sekcja ,ustawienia” w tym rozdziale), poniewaz moze to mieé umies¢ koszyk z powrotem we frytkownicy.

wptyw na jako$é usmazonej potrawy. 8. Urzadzenie automatycznie wyda sygnat dzwiekowy informujgcy o zakonczeniu cyklu smazenia.

Nie dotykaj koszyka podczas uzytkowania i krétko po nim, poniewaz staje sie on bardzo goracy. Wyciagnij koszyk z urzagdzenia i umie$¢ go na odpornym na gorgco podtozu.

Trzymaj koszyk wytacznie za uchwyt.

. i tawi | t taj iatac. k
Nie nalezy napelniac koszyka olejem ani Zadnym innym plynem. UWAGA: po uptywie ustawionego czasu elementy grzewcze przestajg dziataé. Jednak ze

wzgleddw bezpieczenstwa wentylator dziata nadal przez okoto 20 sekund, aby wydmucha¢ gorace
powietrze.
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9. Sprawdz czy sktadniki sg gotowe i odpowiednio usmazone. . Jesli brud przywart do rusztu lub dna kosza, napetnij kosz gorgcg woda z dodatkiem ptynu do
UWAGA: jesli sktadniki nie s3 jeszcze gotowe, umie$é kosz z powrotem w urzadzeniu. Nacisnij mycia naczyn. Umiesc ruszt w koszyku i pozostaw koszyk do namoczenia przez okoto 10 minut.

przyciski regulacji temperatury i czasu, aby dostosowac ustawienia, a nastepnie nacisnij przycisk Wyczy%c:: wnetrze urzadzenia goracg woda i mie,kkq‘ 9abka. , . - .
zasilania, aby uruchomié urzadzenie. Wyczys¢ element grzewczy szczotka do czyszczenia, aby usunac¢ wszelkie resztki jedzenia.

10. Aby wyja¢ produkty spozywcze, z ktdrych wydobyt sie ttuszcz (np. mieso) po zakonczeniu
smazenia, nalezy uzyé szczypiec. PRZECHOWYWANIE

11. Aby wyja¢ produkty, ktére nie ociekaja olejem (np. chipsy, warzywa itp.), wyjmij koszyk i przetdz
skfadniki na talerz lub do miski. . Odtacz urzadzenie od zasilania i pozostaw do catkowitego ostygniecia.
Sprawdz, czy wszystkie czesci sg czyste i suche.

USTAWIENIA z
OCHRONA SRODOWISKA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw.
UWAGA: pamietaj, ze ustawienia te sg tylko orientacyjne. Poniewaz sktadniki réznig sie miedzy
sobag zrodtem, z ktérego pochodzg, wielkoscig, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac, ze dla

danych sktadnikow okreslone ustawienie bedzie optymalne.
y ez OPY GWARANCJA | SERWIS

Nie wyrzucaj urzadzenia razem ze zwyklymi odpadami domowymi, gdy nie bedzie juz dziata¢. Zalecamy
oddanie tego urzadzenia do oficjalnego punktu zbiérki odpaddéw w celu recyklingu.

Ustawieni:a . lkona llosé (g) Temperatura (°C) Czas (Min)
wstepne smazenia Jesli potrzebujesz ustugi serwisowania lub informaciji lub masz jakiekolwiek problemy, odwiedz nasza
. strone internetowa lub skontaktuj sie z dystrybutorem.
Frytki ] 300-700 200 20
- Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
tek 100- 1 1
Ste @ 00-500 80 5 Podtgcz wtyczke sieciowg
_ M Urzadzenie nie jest podtagczone. | do uziemionego gniazdka
Krewetki ‘} 100-500 160 20 Frytkownica powietrzna nie $ciennego.
dziata.
Udko kurczaka [ 100-500 160 40 Nie ustawites timera. Ustaw timer na wymagany czas
< smazenia.
Mieso 100-500 180 25 Umie$é w koszyku mniejsze
L . Urzadzenie jest przepetnione. orcje sktadnikéw, co pozwoli
. Sktadniki we frytkownicy ? o5t preep Ea r(’iwnomierne smaignie
Ciasto é 300 160 20 powietrznej nie sg w petni :
usmazone. Ustawiona temperatura jest Zwieksz temperature
Ryba ﬁ 100-400 180 20 zbyt niska. urzadzenia.
Dzieki technologii ,Rapid Air Fry” powietrze wewnatrz urzgdzenia podgrzewa sig natychmiastowo. Niekta dzaie 3 . Pamietaj o potrzasaniu
Krétkie wyciagniecie koszyka z urzadzenia podczas smazenia gorgcym powietrzem nie zaktoci Sktadniki sa nieréwnomiernie I? tore rf[) zaje %VW”O?C' _ potrawami lezacymi warstwami,
procesu w zadnym stopniu — dlatego zalecamy okresowe sprawdzanie zywnosci. usmazone. granzzr‘]’;’: rzashgc w potowie aby uzyskaé rownomierne
’ smazenie (np. frytek).
CZYSZCZENIE
Smazysz na powietrzu Uzyj przekasek do pieczenia
Wyczys¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu. , , _ o _ Smazone potrawy nie s3 jedzenie, ktére powinno byé lub lekko posmartij/spryskaj
Nie czys¢ rusztu, kosza ani wnetrza urzadzenia metalowymi przyborami kuchennymi lub sciernymi chrupiace po upieczeniu. przygotowane w tradycyjnej jedzenie oleljem kughennym,
materiatami czyszczacymi, gdyz moze to uszkodzié powloke zapobiegajacag przywieraniu frytkownicy, aby uzyskac bardziej chrupiacg
urzadzenia i skrécié jego trwato$é. ' konsystencie.

Po zakonczeniu pracy wyjmij wtyczke sieciowa z gniazdka $ciennego.

UWAGA: wyjmij koszyk, aby frytkownica mogta szybko wystygnaé.

Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotna $ciereczka.

Umyj ruszt i koszyk goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i miekka gabka.
Pozostaty brud mozna usuna¢ przy uzyciu ptynu odttuszczajgcego.
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Nie moge prawidtowo wsuna¢
koszyka do urzadzenia.

Urzadzenie jest przepetnione.

Nie napetniaj koszyka powyzej
oznaczenia ,MAX”.

Koszyk nie zostat prawidtowo
umieszczony we frytkownicy
powietrznej.

Wsun koszyk do frytkownicy,
musisz ustyszec¢ klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Gotujesz ttuste jedzenie.

Podczas smazenia ttustych
potraw we frytkownicy
powietrznej duza ilo$¢ oleju
wycieka do koszyka. Podczas
smazenia olej wydziela biaty
dym, a koszyk moze sie
nagrzewac¢ bardziej niz zwykle.

Koszyk zawiera resztki ttuszczu
z poprzedniego smazenia.

Pamietaj o doktadnym
wyczyszczeniu urzadzenia po
kazdym uzyciu.

Swieze frytki sa
nierbwnomiernie wysmazone.

Nie optukate$ doktadnie
ziemniakéw przed smazeniem.

Dokfadnie optucz ziemniaki po
pokrojeniu, aby usuna¢ skrobie
z ich zewnetrznej czesci.

Frytki nie sg chrupiace po
zakonczeniu smazenia.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody uzytych
przed smazeniem.

Przed dodaniem oleju do frytek
nalezy je doktadnie osuszy¢.

Pokroj frytki na mniejsze
kawatki, aby uzyskac¢ bardziej
chrupigca skorke.

Dodaj odrobine wiecej oleju.
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GWARANCJA NA PRODUKT

Szanowny kliencie,

Dziekujemy za wybranie naszych produktow i zaufanie do ich jakosci i wyjgtkowej wydajnosci. Aby
zapewnic najlepsze wrazenia, oferujemy ograniczona gwarancje obejmujgca produkcje i dziatanie
przez nastepujacy okres:

Okres gwaranciji:
Zgodnie z obowigzujacymi przepisami w kraju sprzedazy.

Zakres gwarancji:

Niniejsza gwarancja obejmuje wady produkcyjne i eksploatacyjne, ale nie obejmuje uszkodzen,
zgubienia, normalnego zuzycia lub probleméw wynikajacych z niewtasciwej obstugi. Prosimy o kontakt
z naszymi technikami w celu sprawdzenia, czy dany przypadek jest objety gwarancja.

Procedura egzekwowania gwarancji lub uzyskania informacji i wsparcia dotyczacych produktu:

Sprawa gwarancyjna:

Skontaktuj sie z naszym zespotem pomocy technicznej za posrednictwem
formularza znajdujacego sie pod ponizszym faczem QR i wybierz opcje Zwroty,
refundacje i gwarancja.

(support.bergnergroup.com)

Wymagane beda nastepujace informacje:

Imie i nazwisko.

Petny adres: Kod pocztowy - Kraj - Stan.

Kontakt: Telefon i e-mail.

Doktadne szczegdty sprawy gwarancyjne;.

Zdjecie dowodu zakupu.

Szczegdtowe zdjecia produktu i, w stosownych przypadkach, uszkodzonej czesci.

AR S

W sekcji Informacje o produkcie nalezy okresli¢:

Date zakupu.

Opis produktu.

W jaki sposob produkt zostat nabyty.

Sklep.

Punkt sprzedazy.

Numer produktu (jesli jest dostepny, znajduje sie na kodzie kreskowym).
Opis usterki.

A NS 5 SN

Dzieki tym informacjom zaoferujemy spersonalizowang obstuge i rozpatrzymy gwarancije.
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Prawo wtasciwe: DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Niniejszy proces gwarancyjny podlega odpowiednim przepisom ustawowym i wykonawczym. Wszelkie

spory zwigzane z niniejszg gwarancjg beda rozstrzygane przez wtasciwe sady. My, Bergner Europe S.L.
Cenimy Twoje zaufanie do naszych produktow i staramy sie zapewni¢ Ci jak najlepsza obsfuge. Jesli Adres: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011,
potrzebujesz dalszej pomocy lub masz jakiekolwiek pytania, nie wahaj sie skontaktowac z naszym Hiszpania

zespotem pomocy techniczne;.

Niniejsza miedzynarodowa gwarancja Bergner Europe S.L. nie ma wptywu na prawa konsumenta lub ich
wytgczenie. Dotyczy ona rowniez sprzedawcy detalicznego, u ktorego produkt zostat zakupiony. Oprocz Odnosnie ponizszego produktu:
praw ustawowych, niniejsza gwarancja przyznaje konsumentowi okreslone prawa dodatkowe.

Nr Bergner Europe S.L.:

Z powazaniem,
BGMP-9457-0S

Bergner Europe S.L.
Opis produktu:

Frytkownica bezttuszczowa « 220-240V~,
50/60Hz, 1500W « Pojemno : 6L

Przedmiotem opisanej powyzej deklaracii jest zgodnos$¢ z odpowiednimi unijnymi przepisami
harmonizacyjnymi, na odpowiedzialno$¢ producenta.

Podpisano przez:
Bergner Europe S.L.
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domacnosti v celom rozsahu. Aby sa predislo moznému pos$kodeniu zivotného prostredia
alebo ludského zdravia v dosledku nekontrolovaného nakladania s odpadom, recyklujte

EEE ho zodpovedne a podporuijte tak udrzatelné opatovné vyuzivanie materialovych zdrojov.
Ak chcete vratit pouzité zariadenie, pouzite systémy na vratenie a zber odpadu alebo sa
obratte na predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. Ti m6Zu tento vyrobok prevziat na
environmentalne bezpecnu recyklaciu.

E Toto oznacenie znamen3, ze tento vyrobok by sa nemal likvidovat spolu s inym odpadom z

56

Dakujeme, Ze ste si zakUpili na$ vyrobok MASTERPRO.

V spolo¢nosti Bergner Europe S.L. vykondvame vyskum, laboratdrne testy a inovacie nasich vyrobkov s
cielom vyrabat vysokokvalitné a odolnejSie vyrobky pre nasich zakaznikov.

Ak chcete zistit vSetky vlastnosti produktu a vyuzit vSetky jeho vyhody, odporic¢ame vam navstivit nasu
webovu stranku.

PRED POUZITiIM VYROBKU

Pre spravne pouzivanie si musi pouzivatel' pred pouzitim vyrobku precitat navod na obsluhu a porozumiet
mu. Pozorne si precitajte tieto dolezité informacie a uschovajte si ich pre buduce pouZitie.

Nezabudnite vzdy dbat na informacné ikony, ktoré su uvedené na obale, v navode na pouZitie a/alebo na
samotnom zariadeni. DalSie informacie najdete v informacnej ¢asti ndvodu na pouzitie.

Nezabudnite odstranit vSetky obalové materialy a zlikvidujte vSetky ochranné kryty alebo plasty, ktoré
mozu byt sucastou vyrobku. Odpord¢ame umyvanie dielov. Spravne pokyny na umyvanie najdete v
navode na Cistenie, ktory uvadza vyrobca v tomto navode na pouZitie.

UPOZORNENIE: Venujte zvyseni pozornost véetkym bezpeénostnym

upozorneniam, pokynom, obrazkom a technickym Gdajom dodanym s tymto
zariadenim a dodrziavaijte ich.

Nedodrzanie bezpeénostnych upozorneni a pokynov mdze mat za nasledok uraz
elektrickym prudom, poziar a/alebo zranenie.

Toto zariadenie nesmu pouzivat deti a musi byt uchovavané mimo ich dosahu. Smie ho pouzivat len
osoba so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak je pod dozorom alebo dostala vhodné pokyny a chape suvisiace rizika.

Pred pouzitim vyrobku zvazte nasledujuce skutoénosti:

- Ak je kabel poskodeny, spotrebi¢ nepouZivajte.

» Spotrebic¢ vzdy uchovavajte mimo dosahu deti.

- Nepokusajte sa spotrebi¢ demontovat. Ak potrebuje opravu, odneste ho autorizovanému technikovi.

- Nedovolte, aby sa do spotrebi¢a dostala voda. Ak je potrebné spotrebi¢ pouzivat s vodou alebo
zmesou vody, dbajte na zvySenu opatrnost.

- NepouZzivajte spotrebi¢ na mieste, kde k nemu maju deti l'ahky pristup, a nedovolte detom, aby
spotrebic¢ pouzivali samy.

+ Spotrebi¢ neupravujte ani neopravuijte sami.

- Cistenie a Gdrzbu by nemali vykonavat deti bez dozoru.

- Spotrebic¢ a napajacie kable by sa nemali nachadzat v blizkosti deti mladsich ako 8 rokov, ako aj
zvierat.



AUTOMATICKE VYPNUTIE

DOLEZITE UPOZORNENIA. UCHOVAJTE SI ICH PRE PRIPAD POTREBY.

Spotrebi¢ ma zabudovany ¢asovac. Spotrebi¢ sa automaticky vypne, ked odpocitavanie dosiahne
Skontrolujte, &i su v krabici vSetky priloZzené polozky, a overte, ¢i sa jednotlivé komponenty po&as nulu. Spotrebi¢ mbzete manudlne vypnut stladenim tlagidla @

prepravy neposkodili. Ak zistite akékolvek poskodenie, spotrebi¢ nepouzivajte a kontaktujte nas
zakaznicky servis.

PRED PRVYM POUZITIM

Zo spotrebi¢a odstrarite vSetky pripadné plasty, nalepky alebo prepravné ochranné prvky. L . » ) -

Neodstrariujte $titok s idajmi ani pripadné upozornenia. 1. Odstrante vSetky obalové materialy a nalepky alebo Stitky.

K6$ a varnu dosku vygistite horiicou vodou s trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou
$pongiou. Tieto ¢asti je mozné umyvat v umyvacke riadu.

INFORMAéNé IKONY 3. Vnutro a vonkajSok spotrebi¢a utrite ¢istou handri¢kou.

IKONY NEBEZPEGENSTVA NSEOBECNRORIS
Tieto ikony oznacuju potencialne nebezpecenstvo. Precitajte si bezpecnostné upozornenia a pozorne ich
dodrziavajte. - Rukovét kosa
v , oy
A POZOR: Nebezpecenstvo poranenia. Umiestnite rukovit na otvor
1 kosa na paneli, odstrante
. . . i skrutku a vlozte ju do otvoru
UPOZORNENIE: Riziko poskodenia majetku. na in&talaciu skrutky, potom
pouzite skrutkovac na jej
; utiahnutie
& POZOR: Hortce povrchy!
2 Kos
A NEBEZPECENSTVO: Nebezpecenstvo urazu elektrickym pridom. s | Dotykova obrazovka -
. 7 funkcii varenia
~ v Ve " ']
DALSIE INFORMACIE e~ 4 | Grilovaci rost
|||| Pred pouzitim spotrebica si precitajte navod na obsluhu. T ' f 5 | Vystup vzduchu
: | AN . 6 | Napajaci kabel

@ Striedavy prud.

Il
Qf Bezpecné pre potraviny.

POUZIVANIE SPOTREBICA

Zapoijte sietovu zastréku do uzemnenej nastennej zasuvky.
Opatrne vytiahnite kos z fritézy.

Prisady vlozte do kosika.

Zasufite k& do FRITEZY.

POZNAMKA

Neprekracujte oznacenie ,MAX“ (pozri ¢ast ,,Nastavenia“ v tejto kapitole), pretoze to mdze ovplyvnit
kvalitu varenia jedla.

Nedotykajte sa koSa pocas pouZivania a kratko po nom, pretoze sa velmi zahrieva. Kés$ drzte len za
rukovat.

K68 nenapifiajte olejom ani inou tekutinou.

o=
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7 Predvolba varenia
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Uprava
teploty
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Uprava
Casu
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Ponuka
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@
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5

Hlavny vypina¢

@ Stlacte hlavny vypinac, potom sa rozsvieti LCD obrazovka so vSetkymi ikonami.

@ Stlacte ponuku na vyber nastaveni (7 prednastavenych funkcii s moznostou nastavenia

teploty a ¢asu).

(a) Stlacte Ponuka na vyber alebo zmenu funkcie varenia. Alebo stlacte @ na ohriatie jedla.

Cas a nastavenie teploty mozno dalej upravit dotykom prislusnych ikon. Ked chcete upravit ¢as,
jednoducho stlacte sipku hore/dole vedl'a ikony ¢asu na obrazovke. Tymto sa ¢as zvysi/znizi o
1 minGtu na stlacenie alebo sa rychlo zvysi/znizi podrzanim prislu$ného tlacidla. Ked chcete upravit
teplotu, jednoducho stlacéte Sipku hore/dole vedla ikony teploty ﬂ na obrazovke. Tymto sa teplota
zvysi/znizi o 5 stupiiov na jedno stlacenie alebo sa rychlo zvysi/znizi podrzanim prislusného tlacidla.
(b) Po vybere poZzadovanych nastaveni stlacte ikonu }I I na zacatie varenia.

Ak chcete pocas varenia upravit ¢as alebo teplotu, mozete ich I'ahko nastavit stlacenim prislusnych
tlacidiel hore/dole.

POZNAM KA: niektoré potraviny je potrebné pocas varenia pretrepat, aby sa zabezpecil

rovnomerny vysledok - Uistite sa, ze nepreplnite kosik na vyprazanie, aby sa umoznila spravna
cirkulacia tepla (pozri ¢ast ,,Nastavenia“ nizsie). Tabulka vam poskytne predstavu o spravnom
mnozstve jedla. Na tento Gcel vytiahnite ko$ zo spotrebica za rukovét a zatraste nim. Mozno budete
chciet vyprazdnit obsah na tanier predtym, ako ho vratite spat do priehradky, aby ste zabezpedili
dobré premiesanie. Potom zasurnite ko$ spéat do fritézy.

Spotrebi¢ automaticky zazvoni, aby vas upozornil, ze varny cyklus sa skongil. Vytiahnite ko$ zo

spotrebica a polozte ho na Ziaruvzdornu podlozku.

POZNAM KA: po skoné&eni 8asovada prestant vykurovacie prvky fungovat, avéak ventilator
bude pokrac¢ovat v chode priblizne 20 sekind, aby odfikol hortci vzduch ako bezpe¢nostné

opatrenie.
Skontrolujte, ¢i st ingrediencie pripravené a spravne uvarené.

POZNAMKA: ak prisady este nie sU pripravené, jednoducho zasurite kd$ spat do spotrebica.
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11.

velkostou, tvarom a znackou, nemézeme zarucit najlepsie nastavenie pre vase prisady.

Stlacte tlacidla na ovladanie teploty a ¢asu na Upravu nastaveni a stlacte tlacidlo napéjania na

spustenie spotrebica.

Ak chcete odstranit potraviny, ktoré by po uvareni zhromazdili olej (napr. méso), pouzite klieSte na

ich vyzdvihnutie.

zeleninu atd.), vyberte kos a prisady vysypte na tanier alebo do misky.

NASTAVENIA

Téato tabulka vam pomdZze pri vybere zakladnych nastaveni prisad.
POZNAMKA: majte na pamiti, Ze tieto nastavenia su orientaéné. Kedze prisady sa ligia

Ak chcete odstranit potraviny, ktoré by nemali mat v panvici prebyto¢ny olej (napr. hranolky,

Predvol'ba varenia lkona Mnozstvo (g) Teplota (°C) Cas (Min)

Hranolky W 300-700 200 20
—

Steak &S 100-500 180 15
Krevety “3 100-500 160 20
Kuracie stehienka '0 100-500 160 40
Méso 100-500 180 25
Kola¢ é 300 160 20
Ryby ﬁ 100-400 180 20

Vdaka technoldgii ,Rapid Air Fry“ sa vzduch vo vnutri spotrebi¢a ohrieva okamzite, kratke vytiahnutie
kos$a zo spotrebita pocas teplovzdusného fritovania tento proces takmer nenarusi - preto odporic¢ame
jedlo obc&as skontrolovat.

CISTENIE

Spotrebi¢ Cistite po kazdom pouziti.

Nepouzivajte kovové kuchynské naradie alebo abrazivne Cistiace prostriedky na Cistenie rostu,
kos$a a vnutra spotrebica, pretoze to mdze poskodit neprilnavy povrch spotrebica a skratit jeho
zivotnost.

Po dokongeni vytiahnite zéstréku zo zasuvky.

POZNAMKA: odstrante kés, aby sa fritéza rychlo ochladila.

Vonkajsiu Cast spotrebica utrite vihkou handri¢kou.

Ocistite rost a kés horlicou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou hubkou.
Zvys$nu $pinu mdzete odstranit pouzitim odmastovacieho prostriedku.

Ak je na roste alebo na dne kos$a prilepena $pina, napliite kd$ hordcou vodou s trochou
umyvacieho prostriedku. VloZte rost do ko$a a nechajte ho asi 10 mint namoceny.

Vycdistite vnutro spotrebic¢a hordcou vodou a neabrazivnou hubkou.

Vycdistite vykurovacie teleso pomocou Cistiacej kefky, aby ste odstranili vSetky zvysky jedla.
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SKLADOVANIE

Odpoijte spotrebi¢ a nechajte ho dékladne vychladnut.
Uistite sa, Ze su vSetky Casti Cisté a suché.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Neodhadzujte spotrebi¢ do beZzného domaceho odpadu, ked' uz nefunguje. Odporiucame likvidovat tento

spotrebi¢ na oficidllnom zbernom mieste na recyklaciu.

ZARUKA A SERVIS

Ak potrebuijete sluzby alebo informacie, alebo ak mate akékolvek problémy, navstivte nasu webovu
stranku alebo kontaktujte vasho distributora.

Z pristroja vychadza biely dym.

Varite mastné jedlo.

Ked sa mastné jedla varia v
teplovzdusnej fritéze, velké
mnozstvo oleja sa dostane

do kosa. Olej pri vyprazani
produkuje biely dym a kés sa
méze zahriat viac ako obvykle.

K6$ obsahuje zvysky mastnoty
z predchadzajlceho varenia.

Po kazdom pouziti spotrebic¢
riadne vycistite.

Cerstvé hranolky st
nerovnomerne uvareng.

Zemiaky ste pred vyprazanim
poriadne neoplachli.

Dékladne oplachnite zemiaky
po nakrajani, aby ste odstranili
$krob z povrchu.

Problém

Mozna priéina

RieSenie

Fritéza nefunguje.

Spotrebi¢ nie je zapojeny.

Zasurite sietovl zastréku do
uzemnenej nastennej zasuvky.

Nenastavili ste Casovac.

Nastavte ¢asovac na
pozadovany ¢as pripravy.

Hranolky nie si chrumkavé,
ked sa dovaria.

Chrumkavost hranol¢ekov
zavisi od mnozstva oleja a vody
pouzitej pred varenim.

Pred pridanim oleja sa uistite,
ze ste hranol€eky riadne osusili.

Hranolky nakrajajte na mensie
porcie, aby boli chrumkavejsie.

Pridajte trochu viac oleja.

Ingrediencie v teplovzdusnej
fritéze nie su Uplne uvarené.

Spotrebi¢ je preplneny.

Do kosa vlozte mensie davky
ingrediencii, ktoré umoznia
rovnomernej$ie vyprazanie.

Nastavena teplota je prili$
nizka.

Zvyste teplotu na zariadeni.

Ingrediencie sU nerovnomerne
uvarené.

Niektoré druhy jedla je potrebné
pocas varenia pretrepat v
polovici.

Uistite sa, Ze potraviny, ktoré
leZia na sebe alebo cez seba,
pretrepete, aby ste dosiahli
rovnomerné varenie (napr.
hranolky).

Vyprazané jedla nie su po
dokonceni chrumkavé.

Smazili ste jedlo, ktoré by sa
malo pripravovat v tradi¢nej
fritéze.

Na dosiahnutie
chrumkavejsieho vysledku
nechajte jedlo zapiect v rire
alebo ho jemne potrite olejom
na varenie.

NemoZem spravne zasunut kos
do spotrebica.

Spotrebic je preplneny.

Nepreplnujte kosik nad znacku
SMAX"

K068 nie je spravne umiestneny
do teplovzdus$nej fritézy.

Zatlacte ko$ do fritézy, kym
nepocuijete kliknutie.
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ZARUKA NA VYROBOK Uplatnitel'né pravo:

Tento zaruény proces podlieha prislusnym zakonom a predpisom. Akékolvek spory tykajlice sa tejto

Vazeny zakaznik, zaruky budd riesit prislusné sudy.
Dakujeme vam, Ze ste si vybrali nase vyrobky a déverujete kvalite a vynimo&nym vlastnostiam nasich Véiime si vasu déveru v naég vyrobky a snail’me’ sa‘vém poslfy.t'ovat' tig nlajlepéie ;Iuipy. Ak potrebujete
vyrobkov. Aby sme vam poskytli ¢o najlepsie skisenosti, pontikame obmedzent zaruku vztahujicu sa dalsiu pomoc alebo mate akékolvek otazky, nevahajte sa obratit na nas tim technickej podpory.

na vyrobné a prevadzkové vady poc¢as nasledujuceho obdobia: i o o . ) i i L. )
Tato medzinarodna zaruka spolo¢nosti Bergner Europe S.L. nema vplyv na zakonné prava spotrebitela

Zaruéna doba: alebo ich vylucenie. Vztahuje sa aj na predajcu, u ktorého bol vyrobok zakupeny. Okrem zékonnych prav
Podl'a platnych zakonov v krajine predaja. tato zaruka poskytuje spotrebitel'ovi osobitné dodato¢né prava.
Zaruéné krytie: S Uctou,

Tato zaruka sa vztahuje na vyrobné a prevadzkové chyby, ale nevztahuje sa na rozbitie, stratu, bezné
opotrebovanie alebo problémy vyplyvajlce z nespravneho zaobchadzania. Obratte sa na nasich
technikov, aby ste si overili, ¢i sa na vas pripad vztahuje zaruka. Bergner Europe S.L.

Postup pri uplatiiovani zaruky alebo Ziadosti o vymenu:

Zaruény pripad:

Kontaktujte nas tim technickej podpory prostrednictvom formuléara na nasledujicom
odkaze QR a vyberte polozku Vratenie tovaru, vratenie penazi a zaruka.
(support.bergnergroup.com)

Budu sa vyzadovat tieto informacie:
Y Celé meno.
v/ Uplna adresa: Postové smerovacie &islo - Krajina - Stat.
Y Kontakt: Telefén a e-mail.
v Presné Udaje o zaru¢nom pripade.
vy Obrazok dokladu o kupe.
Y Podrobné obrazky vyrobku a pripadne poskodenej ¢asti.

V &asti Informacie o vyrobku je potrebné zadat:

v Datum nakupu.

v Popis produktu.

v Ako bol vyrobok ziskany.
Y Obchod.
v
v

Predajné miesto.
Odkaz na vyrobok (ak je k dispozicii, nachadza sa na ¢iarovom kode).
J Popis zavady.

Na zaklade tychto informéacii vdm poskytneme individudlnu starostlivost a spracujeme vasu zaruku.
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EU VYHLASENIE O ZHODE INDEX

My, spolo¢nost Bergner Europe S.L.

Adresa: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011, Spain

Co sa tyka nizsie uvedeného produktu:

Bergner Europe S.L. Referencia.:

BGMP-9457-0S

Popis produktu:

Teplovzdusna fritéza « 220-240V~, 50/60Hz,
1500W + Objem: 6L

Predmetom vy$sie uvedeného vyhlasenia je zhoda s prislusnymi harmonizaénymi pravnymi predpismi
Unie na zaklade nasledujucich skisobnych protokolov a Cisel certifikatov, za ktoré zodpoveda vyrobca.

Podpisany:
Bergner Europe S.L.
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Toto oznaceni znamena, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan spole¢né s ostatnimi
odpady z domécnosti v celém rozsahu. Aby se zabranilo moznému poskozeni zivotniho
prostfedi nebo lidského zdravi v dlisledku nekontrolované likvidace odpadd, recyklujte

je zodpovédné a podpofite tak udrzitelné opétovné vyuzivani materialovych zdrojl. Pro
vraceni pouzitého zafizeni vyuZijte systémy pro vraceni a sbér nebo se obratte na prodejce,
u kterého byl vyrobek zakoupen. Ti mohou tento vyrobek prevzit k ekologicky bezpec¢né
recyklaci.
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Dékujeme, Ze jste si zakoupili nas produkt MASTERPRO.

Ve spole¢nosti Bergner Europe S.L. provadime vyzkum, laboratorni testy a inovace nasich vyrobka,
abychom pro nase zékazniky vyrabéli vysoce kvalitni a odolnéjsi produkty.

Chcete-li se seznamit se vSemi funkcemi produktu a vyuzit vSech jeho vyhod, doporu¢ujeme vam
navstivit nase webové stranky.

PRED POUZITiM VYROBKU

Pro spravné pouziti si uzivatel musi pred pouzitim vyrobku precist navod k obsluze a porozumét mu.
Pedlivé si pre¢téte tyto dllezité informace a uschovejte je pro budouci pouziti.

Nezapomerite vzdy vénovat pozornost informaénim ikonam, které jsou uvedeny na obalu, v navodu k
pouziti a/nebo na samotném zafizeni. Dalsi informace naleznete v informacni ¢asti ndvodu k pouziti.

Nezapomerite odstranit vSechny obalové materidly a zlikvidujte vSechny ochranné kryty nebo plasty,
které mohou byt soucasti vyrobku. Doporuc¢ujeme dily umyt. Spravné pokyny k myti naleznete v navodu
k Cisténi, ktery vyrobce uvadi v tomto ndvodu k pouziti.

ff UPOZORNENI: Vénuite prosim zvysenou pozornost véem bezpe&nostnim

upozornénim, pokyniim, obrazkiim a technickym tudajam dodanym s timto zafizenim a
dodrzujte je.

Nedodrzeni bezpeénostnich upozornéni a pokynli miize mit za nasledek uUraz
elektrickym proudem, pozar a/nebo zranéni.

Toto zafizeni nesmi pouzivat déti a musi byt uchovano mimo jejich dosah. Smi ho pouzivat pouze osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly fadné pouceny a rozumi souvisejicim rizikdim.

Pred pouzitim vyrobku zvazte nasledujici skuteénosti:

+ Pokud je kabel poskozeny, spotrebi¢ nepouziveijte.

« Spotrebi¢ vzdy uchovavejte mimo dosah déti.

- Nepokousejte se spotiebic rozebirat. Pokud potirebuje opravu, odneste jej autorizovanému technikovi.

- Nedovolte, aby se do spotiebice dostala voda. Pokud je tfeba spotiebi¢ pouzivat s vodou nebo smési
vody, dbejte zvySené opatrnosti.

- NepouZivejte spotrebi¢ na misté, kde k nému maji déti snadny pfistup, a nedovolte détem, aby
spotrebi¢ pouzivaly samy.

+ Spotfebi¢ sami neupravujte ani neopravujte.

- Cisténi a Gdrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou pod dohledem.

- Spotrebi¢ a napajeci kabely by se nemély dostat do blizkosti déti mladsich 8 let a zvirat.
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DULEZITA UPOZORNENI. USCHOVEJTE PRO PRIPADNOU POTREBU.

Zkontrolujte, zda jsou v krabici v§echny pfilozené polozky, a ovérte, Ze jednotlivé komponenty
nebyly béhem prepravy poskozeny. Pokud zjistite jakékoli poskozeni, spotiebi¢ nepouzivejte a
kontaktujte né$ zakaznicky servis.

Odstrarite ze spotiebice vSechny pfipadné plasty, nalepky nebo prepravni ochrany.
Neodstranuijte Stitek s Udaji ani pfipadna varovani.

INFORMACNI IKONY

IKONY NEBEZPECI

Tyto ikony oznacuji potencialni nebezpeci. Prec¢téte si bezpecnostni upozornéni a peclivé je dodrzujte.

A POZOR: Nebezpeci poranéni.

@ UPOZORNENI: Nebezpedi poskozeni majetku.
/B\ VAROVANG: Horké povrchy!
A NEBEZPECI: Nebezpedi trazu elektrickym proudem.

DALSi INFORMACE

|||| Pred pouzitim spotiebice si prectéte navod k pouziti.
@ Stfidavy proud.

Il
Qf Bezpecéné pro potraviny.
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AUTOMATICKE VYPNUTI @ ;
Spotiebi¢ méa vestavény ¢asovac. Spotrebi¢ se automaticky vypne, jakmile odpocet dosahne nuly. e | 7 Predvolba vafent
Spotrebi¢ miZete ruéné vypnout stisknutim tladitka @
2
= z — W &S o
PRED PRVNIM POUZITIM = SR Nastavent
. . ; ., B L - oo oo teploty
1. Odstrante vSechny obalové materialy, nalepky nebo Stitky. A A
Vydistéte ko$ a varnou desku horkou vodou s trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou. °c 3
Tyto dily Ize bezpeéné myt v myéce nadobi. @ 3 o @ -
3. Vnitfni i vnéjsi stranu spotrebice otfete Cistym hadiikem. _ Na§taven|
. v min v Casu
OBECNY POPIS 4
~ Rukojet kose @ < @ @ Nabidka
woo
: N | | J 5
Umistéte rukojet na otvor kose \ \ Hiavni P
1 na panelu, vyjméte Sroub a @ @ avni vypinac

vlozte jej do montazniho otvoru
pro Sroub a poté jej pomoci

Sroubovaku utahnéte

2 Kos$

Dotykova obrazovka -
-~ 7 funkci vareni

5 & 4 Grilovaci rost

™ \ J 5 Odvod vzduchu

— N 6 | Napajeci kabel

POUZiVANIi SPOTREBICE

1.  Pripojte napajeci zastrcku do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vytahnéte kos z fritézy.

3. Pfisady vlozte do kosiku.

4. Zasunte kosik do FRITEZY.

POZNAMKA

Neprekracujte znacku ,,MAX“ (viz ¢ast ,Nastaveni“ v této kapitole), protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu

vareni potravin.

Nedotykejte se kose béhem a kratce po pouziti, protoZe se velmi zahreje. Kosik drzte pouze za rukojet.

Nenaplriujte kosik olejem nebo jinou kapalinou.

@ Stisknéte hlavni vypinac, poté se rozsviti LCD obrazovka se vSemi ikonami.

@ Stisknutim nabidky zvolte nastaveni (7 prednastavenych funkci s moznosti nastaveni teploty
a Casu).

(a) Stisknutim Nabidka vyberte nebo zménte funkci vareni. Nebo stisknéte @ pro ohrati jidla.
Nastaveni ¢asu a teploty Ize také déale upravit dotykem odpovidajicich ikon. Pokud chcete upravit
Gas, jednoduse stisknéte Sipku nahoru / dold vedle ikony ¢asu 6':3 na obrazovce. To zvysi/snizi
¢as o 1 minutu na stisknuti nebo se rychle zvysi/snizi podrzenim pfislusného tladitka. Kdyz chcete
nastavit teplotu, jednoduse stisknéte Sipku nahoru/dold vedle ikony teploty ﬁ na obrazovce. Tim se
zvysi/snizi teplota o 5 stupnll na stisknuti nebo se rychle zvysi/snizi podrzenim pfislusného tlacitka.
(b) Po vybéru pozadovaného nastaveni stisknéte ikonu }I I a zacCnéte varit.

Chcete-li béhem vareni nastavit ¢as nebo teplotu, mlzete ji snadno upravit stisknutim pfislugnych
tlacitek nahoru/dold.

POZNAMKA: né&které potraviny je treba protfepat v poloviné doby vareni, aby byl zaji§tén
rovnomeérny vysledek - Ujistéte se, Ze neni preplnén ko$ na smazeni, aby se umoznila spravna
cirkulace tepla (viz ¢ast ,,Nastaveni“ nize. Tabulka vam poskytne pfedstavu o spravném mnozstvi
jidla. Za timto Ucelem vytéahnéte ko$ ze spotrebice za rukojet a zatfeste nim. Pred vioZenim zpét do
pfihradky mizZete obsah vyprazdnit na talif, aby se dobfe promichal. Po protfepani vratte ko$ zpét
do fritézy.

Spotrebi¢ automaticky zazvoni, aby vas upozornil, Ze cyklus vareni skongil. Vytahnéte kos ze
spotfebice a polozte jej na zaruvzdorny povrch.

POZNAMKA: po skongeni asovade topna télesa prestanou fungovat, nicméné ventilator

bude z bezpeénostnich dlivodi bézet jesté asi 20 sekund, aby odfoukl horky vzduch.
Zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové a spravné uvarené.

POZNAM KA: pokud ingredience je$té nejsou hotové, jednoduse zasufite ko zpét do
spotiebice. Stisknutim tlacitek ovladani teploty a Casu upravte nastaveni a stisknutim tlacitka
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SKLADOVANI

napajeni spotiebic spustte.

10. Chcete-li odstranit potraviny, které by po dokonceni vareni shromazdovaly olej (napf. maso),
pouzijte klesté k jejich vyzvednuti.

11. Chcete-li odstranit potraviny, které by nemély prebytecny olej v panvi (napf. chipsy, zelenina atd.),
vyjméte kosik a dejte pfisady na talif nebo misku.

NASTAVENI

Tato tabulka vam pomUze zvolit zakladni nastaveni pfisad.
POZNAMKA: méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou orientacni. ProtoZe se ingredience lisi
velikosti, tvarem a znackou, nemdlzeme zarudit nejlepsi nastaveni pro vase ingredience.

Predvolba vareni lkona Mnozstvi (g) Teplota (°C) Cas (Min)

Hranolky W 300-700 200 20
—]

Steak &S 100-500 180 15
Krevety “} 100-500 160 20
Kureci stehna 'ﬂ 100-500 160 40
Maso 100-500 180 25
Dort é 300 160 20
Ryby ﬁ 100-400 180 20

Diky technologii ,Rapid Air Fry“ se vzduch uvniti spotfebice okamzité ohreje, kratké vytazeni kose
ze spotiebice béhem horkovzdusného smazeni proces sotva narusi - proto doporucujeme potraviny
obcas kontrolovat.

CISTENI

. Po kazdém pouZziti spotfebi¢ vycistéte.

. Rost, ko$ a vnitfek spotiebice necistéte kovovym kuchyriskym nacinim nebo abrazivnimi Gisticimi
prostredky, protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu spotrebice a zkraceni jeho
zivotnosti.

. Po dokonceni vyjméte sitovou zastréku ze zasuvky.

POZNAMKA: vyjméte ko$, aby fritéza rychle vychladla.

+  Vnéjsi stranu zafizeni otfete vihkym hadrikem.

. Rost a ko$ vycistéte horkou vodou s trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.

+  Zbylé necistoty mizete odstranit odmastovacim prostredkem.

. Pokud jsou necistoty pfilepené na ro$tu nebo na dné kose, napliite ko$ horkou vodou s trochou
prostfedku na myti nadobi. Vlozte rost do koSe a nechte ho asi 10 minut namoceny.

. Vnitfek spotiebice vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

+  Vycistéte topné téleso Cisticim kartdckem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.
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Odpojte spotfebi¢ a nechte ho zcela vychladnout.
Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.

ZIVOTNi PROSTREDI

Nevyhazujte spotiebi¢ s béznym domacim odpadem, kdyZ uz nefunguje. Doporucujeme tento spotrebic
zlikvidovat na oficialnim sbérném misté k recyklaci.

ZARUKA A SERVIS

Pokud potfebujete servis nebo informace nebo mate néjaké problémy, navstivte nase webové stranky
nebo kontaktujte vaseho distributora.

Problém

Mozna pfiéina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Spotfebi¢ neni zapojen.

Pfipojte napajeci zastrcku do
uzemnéné zasuvky.

Nenastavili jste ¢asovac.

Nastavte ¢asovac na
pozadovanou dobu pfipravy.

Ingredience ve fritéze nejsou
piné uvarené.

Spotrebi¢ je preplnény.

Vlozte do kosiku mensi
davky surovin, které umozni
rovnomérnéjsi smazeni.

Nastavena teplota je prili$
nizka.

Zvyste teplotu zafizeni.

Ingredience jsou nerovnomérné
varené.

Urc¢ité druhy potravin je tfeba
protfepat v poloviné vareni.

Zajistéte protfepani potravin,
které lezi na sobé nebo

pres sebe, abyste dosahli
rovnomérného vareni (napf.
hranolky).

Smazend jidla nejsou po
dokonceni kiupava.

Smazili jste jidlo, které by se
meélo pfipravovat v tradi¢ni
fritéze.

Chcete-li dosahnout
kifupaveéjsiho vysledku, zapecte
pokrm v troubé nebo jej lehce
potrete olejem.

Ko$ se mi nedafi spravné
zasunout do spotrebice.

Spotrebic je preplnény.

Nenaplniujte kosik nad znacku
SMAX"

Kosik neni spravné umistén ve
fritéze.

Zatlacte ko$ do fritézy, dokud
neuslysite cvaknuti.




Ze spotrebice vychazi bily koufr.

Varite mastné jidlo.

Kdyz se mastné potraviny vari
uvnitr fritézy, do kose unika
velké mnozstvi oleje. Olej pri
smazeni vytvari bily kour a
ko$ se mize zahrat vice nez
obvykle.

Ko$ obsahuje zbytky tuku z
predchoziho vareni.

Po kazdém pouziti spotrebi¢
radné vycistéte.

Cerstvé hranolky jsou
nerovnomeérné propecené.

Pred smazenim jste brambory
fadné neoplachli.

Brambory po krajeni diikladné
proplachnéte, abyste odstranili
Skrob zvenci.

Hranolky nejsou po upecéeni
kfupavé.

Kfupavost hranolek zavisi na
mnozstvi oleje a vody pouzité
pred varenim.

Ujistéte se, Ze hranolky radné
osusite, nez na né pridate olej.

Hranolky nakrajejte na mensi
porce pro kifupaveéjsi vysledek.

Pridejte trochu vice oleje.
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ZARUKA NA VYROBEK

Vazeny zakazniku,

dékujeme vam, Ze jste si vybrali nase vyrobky a dlvéfujete jejich kvalité a vyjime¢nému vykonu.
Abychom vam zajistili co nejlepsi zazitek, nabizime omezenou zaruku pokryvajici vyrobni a provozni
vady po nasledujici obdobi:

Zarucni doba:
Podle platnych zakonl v zemi prodeje.

Rozsah zaruky:

Tato zaruka se vztahuje na vyrobni a provozni vady, ale nevztahuje se na rozbiti, ztratu, bézné
opotrebeni nebo problémy vzniklé nespravnym zachazenim. Kontaktujte prosim nase techniky, abyste
si ové¥ili, zda se na vas pfipad zaruka vztahuje.

Postup pro uplatnéni zaruky nebo zadost o vyménu:

Zaruéni pripad:

Kontaktujte nas tym technické podpory prostiednictvim formulare na nasledujicim
QR odkazu a zvolte moznost Vraceni, nahrady a zaruka.
(support.bergnergroup.com)

Budou vyzadovany nasledujici informace:
Y Celé jméno.
Y/ Uplna adresa: Postovni smérovaci &islo - Zemé - Stat.
Y Kontakt: Telefon a e-mail.
J Pesné (daje o zaru¢nim pfipadu.
v Obrazek dokladu o koupi.
4 Podrobné snimky vyrobku a pfipadné poskozeného dilu.

V gasti Informace o produktu je tfeba zadat:

Datum nakupu.

Popis produktu.

Jak byl produkt ziskan.

Obchod.

Prodejni misto.

Odkaz na produkt (pokud je k dispozici, je uveden na ¢arovém kodu).
Popis zavady.

A NS 5 SN

Na zakladé téchto informaci vam poskytneme individudlni péci a zpracujeme vasi zaruku.
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Rozhodné pravo: EU PROHLASENIi O SHODE

Tento zaruéni proces podléha prislusnym zakonlm a predpisiim. Pfipadné spory tykajici se této zaruky
budou Fesit pfislusné soudy. My, spoleénost Bergner Europe S.L.

Vazime si vasi divéry v naSe produkty a snazime se vam poskytovat ty nejlepsi sluzby. Pokud Adresa: Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza 50011, Spain
potfebujete dalsi pomoc nebo mate jakékoli dotazy, nevahejte se obratit na nas tym technické podpory.

Tato mezinarodni zaruka spolec¢nosti Bergner Europe S.L. nema vliv na zakonna prava spotrebitele ani
na jejich vylouceni. Vztahuje se rovnéZ na prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen. Kromé zakonnych Pokud jde o nize uvedeny produkt:
prav poskytuje tato zaruka spotrebiteli zvlastni dodatecna prava.

Bergner Europe S.L. Reference.:

S pozdravem,
BGMP-9457-0S

Bergner Europe S.L.
Popis produktu:

Horkovzdus$na fritéza « 220-240V~, 50/60Hz,
1500W + Kapacita: 6L

Predmétem vySe popsaného prohlaseni je shoda s pfislusnymi harmoniza¢nimi pravnimi pfedpisy Unie
na zakladé nasledujicich zkugebnich protokoll a Cisel certifikatl, za které odpovida vyrobce.

Podepsano:
Bergner Europe S.L.
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Bergner Europe S.L.
Carretera del Aeropuerto Kilometro 4, Edificio San Lamberto, Planta 3, Zaragoza
50011, Spain

www.bergnergroup.com
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